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سياه (Bunium persicum) انکپسوله شده با صمغ بذر ريحان (Ocimum basilicum L.) بر تغييرات شيميايى، ميکروبى و حسى فيله

ماهى قزل آلا رنگين کمان نگهدارى شده در دماى يخچال، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 140-129

29) فيروزى نگار، فرهمندفر رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، متولى على، 1401/01/13، تاثير پوشش ريحان و کيتوزان بر سينتيک خشک
کردن، رنگ، بافت و فعاليت آنتى اکسيدانى برگه هاى سيب: خشک کردن آون هواى داغ و تحت خلاء، علوم و صنايع غذايى ايران، 19،

406-393

30) محمد خشت چين سمانه، فرهمندفر رضا، فرمانى جمشيد، 1401/01/15، اثر هموژنيزاسيون بر انکپسولاسيون اسانس پوست
گريپ فروت (Citrus paradisi) با صمغ دانه ريحان، فناورى هاى جديد در صنعت غذا، 9، 238-223

31) فرهمندفر رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، دباغ مظهرى محمدرضا، 1401/02/31، اثر آنزيم گلوکزاکسيداز و امولسيفاير استر دى
استيل تارتاريک اسيد منوگليسريد (داتم) بر ويژگيهاى فيزيکى و بافتى کيک فنجانى، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 241-233

32) اسماعيل زاده کنارى رضا، رفتنى اميرى زينب، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، فرمانى جمشيد،
1401/09/29، مقايسه روش استخراج بر فعاليت آنتى اکسيدانى عصاره چاى کوهى (Stachys lavandulifolia V.) و بهينه سازى

شرايط توليد عصاره ريزپوشانى شده آن، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 183-195

33) فرهمندفر رضا، ابوطالب زاده سحر، منيرى حنانه، کيخوائى مسعود، 1401/12/03، روشهاى دم کردن مايکروويو و سنتى چاى
سياه ايرانى: ترکيبات زيست فعال، فعاليت آنتىاکسيدانى و فلزات سنگين، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 151-141

34) عبدالهى الکامى پروا، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، عزيزخانى مريم، 1401/12/15، تاثير آنتىاکسيدانى عصاره
کاروتنوئيدى کينواى قرمز حاصل از استخراج با سيال فوقبحرانى بر پايدارسازى روغن سويا، پژوهش هاى صنايع غذايى، 33، 96-83
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35) کرمى سالار، فرهمندفر رضا، فرمانى جمشيد، رفتنى اميرى زينب، متولى على، 1402/01/20، اثر ترکيبى توان مايکروويو – غلظت
پوشش خوراکى بر خصوصيات فيزيکوشيميايى برشهاى ميوه سيب خشک شده، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 15-1

36) فهيم هدا، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، غفارى خليق نادر، 1402/03/08، مدلسازى راندمان انکپسولاسيون و پايدارى
کورکومين موجود در پيکرينگ امولسيون سلولز با استفاده از الگوريتمهاى شبکه عصبى مصنوعى (ANN) و درخت طبقه بندى و

رگرسيون (CART)، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 50-38

37) کرمعلى فرزانه، اثتى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، 1402/04/17، توليد بيوپليمر زيستتخريبپذير بر پايه کيتوزان- نشاسته سيب
زمينى حاوى عصاره دانه کرفس براى بستهبندى فيله مرغ، علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 128-111

38) صفرزايى عبدالواحد، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، 1402/05/03، بهينهسازى شرايط استخراج آبى ترکيبات فنلى و
آنتىاکسيدانى برگ و ريشه گياه داغ قارپوزى با کاربرد متدولوژى سطح پاسخ، علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 40-26

39) صفرزايى عبدالواحد، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، مهرآوران احمد، فنايى حامد، 1402/12/02، کاربرد روش رسوب
ضدحلال در ريزپوشانى عصاره هاى هسته خرماى ربى در بيوپليمر پروتئينى زئين، علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 207-188

40) صفرزايى عبدالواحد، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، خليقى مهر عليرضا، 1402/12/08، ارزيابى ويژگىهاى
آنتىاکسيدانى و ضدميکروبى عصارههاى اتانولى استخراجى از ميوه گياه کمرگل به روش فراصوت با استفاده از مدل سطح پاسخ،

علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 22-1

41) سلگى محمد، اثتى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، 1402/12/20، کاربرد ميکروليپوزوم حاوى عصاره برگ فرولا بر ماندگارى همبرگر
طى دوره نگهدارى در يخچال، علوم و صنايع غذايى ايران، 21، 210-195

42) سلگى محمد، اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، 1403/04/06، طراحى حسگر زيستى بر پايه نانو ذره طلا و DNA به منظور
تشخيص آکريل آميد در همبرگر، تحقيقات مهندسى صنايع غذايى، 24، 146-129

43) زاهد نيلوفر، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، 1403/08/07، ارزيابى استخراج CO2 فوق بحرانى بر پايدارى رنگ و فعاليت
آنتىاکسيدانى عصاره آنتوسيانين نانوريزپوشانى شده پودر پوست انار، علوم و صنايع غذايى ايران، 21، 42-29

44) فرهمندفر رضا، فرقانى سمانه، 1403/10/24، اثر زمان فراصوت بر ويژگى¬هاى فيزيکى و شيميايى روغن هاى ماهى کيلکا، ذرت
و سويا، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 585-573

45) فراست حانيه، فرهمندفر رضا، شهره بهرام، معتمدزادگان على، 1403/11/21، اثر فيبر گندم بر ويژگى هاى فيزيکى، شيميايى،
حسى و ميکروبى سوسيس گياهى، تحقيقات مهندسى صنايع غذايى، 25، 54-33

همايشهاى بين المللى

1) Asnaashari Maryam, Farahmandfar Reza, Esmaeilzadeh Kenari Reza, International Conference on "Health, Biological
and Life Sciences" (HBLS-16), announcer, complete article, Blackberry (Rudus plicates) Leaves Extract Effect on Corn Oil
Oxidation (Primary and Secondary Products) At High Temperature, 2016/04/18, 2016/04/19 

2) Asnaashari Maryam, Farahmandfar Reza, Esmaeilzadeh Kenari Reza, Proceedings of I 1 8fr The IIER International
conference,, poster presentation, complete article, Influence oflight and Temperature on Lipid oxidation and Colour
Changes ofCorn oil Including Curcumin, 2017/09/01, 2017/09/02 

3) مجاورى جواد، فرهمندفر رضا، سومين کنفرانس بين المللى پژوهش هاى کاربردى در علوم کشاورزى، سخنران، مقاله کامل، ريز
کپسوله کردن باکترى ها : نگرشى بر فناورى ها مختلف و تأثير آنها بر ميزان اثرگذارى پروبيوتيک ها، 1394/11/30، 1394/11/30

4) زينعلى مهرداد، فرهمندفر رضا، ناجى طبسى سارا، دومين کنگره بين المللى و بيست و پنجمين کنگره ملى علوم و صنايع غذائى
ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، تاثير انجماد بر سفتى و پيوستگى ژل صمغ دانه ريحان، 1397/02/05، 1397/02/06

5) گرجيان هايده، فرهمندفر رضا، دومين کنگره بين المللى و بيست و پنجمين کنگره ملى علوم و صنايع غذائى ايران، ارائه پوستر،
مقاله کامل، مرورى بر اصول، کاربردها و خواص مربوط به سيستم گرمايشى راديوفرکانسى غذاها، 1397/02/05، 1397/02/06

6) اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، اسماعيل زاده کنارى رضا، دوازدهمين کنفرانس بين اللملى پيشرفت هاى کشاورزى، شيميايى،
بيولوژيکى و علوم دارويى، سخنران، مقاله کامل، اثر عصاره Rosmarinus officinalis و Ocimum basilicum بر عدد پراکسيد، ترکيبات

کربونيل و اسيدهاى چرب آزاد روغن ماهى، 1397/05/15، 1397/05/17

7) اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، توسعه همـکارى هاى علمى و منطقه اى با موضـوع علوم صنايع غذايى و کشاورزى، ارائه
پوستر، مقاله کامل، ارزيابى ميزان فلزات سنگين در گندم هاى وارداتى به استان مازندران، 1397/06/02، 1397/06/02

8) منيرى حنانه، فرهمندفر رضا، معتمدزادگان على، کنفرانس بين المللى بسته بندى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى اثر روش
خشک کردن ماکروويو و کف پوشى بر ويژگى هاى رئولوژيکى صمغ دانه شاهى، 1397/09/24، 1397/09/25
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9) منيرى حنانه، فرهمندفر رضا، معتمدزادگان على، کنفرانس بين المللى بسته بندى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، اثر دماى خشک
کردن با آون بر روى ويژگى هاى امولسيفايرى و رنگى صمغ دانه شاهى، 1397/09/24، 1397/09/25

10) داودى محمد، محمد زاده ميلانى جعفر، فرهمندفر رضا، سومين کنگره بين المللى و بيست و ششمين کنگره ملى علوم و صنايع
غذايى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، مقايسه روشهاى استخراجى پليساکاريد سولفاته جلبک سبز دريايى، 1398/06/26،

1398/06/28

11) قلى زاده اشکان، رفتنى اميرى زينب، فرهمندفر رضا، سومين همايش بين المللى مطالعات ميان رشته اى در صنايع غذايى و
علوم تغذيه ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، تاثير پارامتر توان بر ميزان بازده استخراج پکتين پوست انار به وسيله امواج مايکروويو،

1399/08/29 ،1399/08/29

همايشهاى داخلى

1) کردجزى عارفه، فرهمندفر رضا، سومين همايش بزرگ علوم و صنايع غذايى، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى اثر ضدميکروبى
عصاره هيدروالکلى Biarum bovei بر روى اشريشياکلى و استافيلوکوکوس اورئوس، 1394/06/18، 1394/06/20

2) اسدى يگانه، فرهمندفر رضا، نخستين همايش ملى گياهان دارويى، معطر و ادويه اى، ارائه پوستر، مقاله مختصر، ارزيابى اثر آنتى
اکسيدانى عصاره اتانولى اولتراسوند گياه هلپه در پايدارسازى روغن کانولا در دماى سرخ کردن، 1395/02/01، 1395/02/01

3) اسدى يگانه، فرهمندفر رضا، نخستين همايش ملى گياهان دارويى، معطر و ادويه اى، ارائه پوستر، مقاله کامل، تعيين اثر آنتى
اکسيدانى عصاره اتانولى اولتراسوند گياه هلپه در پايدارى حرارتى روغن کانولا با اندازه گيرى عدد کونژوگه و ترکيبات قطبى،

1395/02/01 ،1395/02/01

4) مختارى آزيتا، فرهمندفر رضا، پنجمين همايش ملى کشاورزى، آبزيان و غذا، ارائه پوستر، مقاله مختصر، استفاده از ساسپتورهاى
خوراکى در توليد ناگت مرغ به منظور بهبود ويژگى هاى کيفى محصول، 1395/02/30، 1395/02/30

5) مختارى آزيتا، فرهمندفر رضا، پنجمين همايش ملى کشاورزى، آبزيان و غذا، ارائه پوستر، مقاله مختصر، بررسى اثر متغيرهاى
کيتوزان و کلريد آهن بر ويژگى هاى ميکروکپسولاسيون روغن ماهى، 1395/02/30، 1395/02/30

6) اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، مولائى سينا، هفدهمين همايش ملى برنج کشور، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى اثر دما،
RSM)، 1395/11/17، 1395/11/18) مدت زمان و دامنه فراصوت بر اندازه گرانول هاى نشاسته برنج به کمک روش سطح پاسخ

7) مولائى سينا، اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، قاسمى هانيه، دومين همايش و نمايشگاه تخصصى روش هاى افزايش ماندگارى
فرآورده هاى غذايى، ارائه پوستر، مقاله کامل، نانو کامپوزيت ها در بسته بندى مواد غذايى، 1395/12/09، 1395/12/10

8) مولائى سينا، مغنى فاطمه، اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، دومين همايش و نمايشگاه تخصصى روش هاى افزايش ماندگارى
فرآورده هاى غذايى، ارائه پوستر، مقاله کامل، نگرشى بر ترکيبات مغذى انار، 1395/12/09، 1395/12/10

9) مولائى سينا، اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، دومين همايش و نمايشگاه تخصصى روش هاى افزايش ماندگارى فرآورده هاى
غذايى، ارائه پوستر، مقاله کامل، کاربرد فیلمها و پوششهاى خوراکی در بسته بندى مواد غذایی، 1395/12/09، 1395/12/10

10) افضليان زهره، فرهمندفر رضا، اولين همايش ملى تکنولوژى هاى نوين در علوم و صنايع غذايى و گردشگرى ايران، ارائه پوستر،
مقاله کامل، بررسى ويژگى هاى ضد ميکروبى اسانس هاى روغنى، 1396/02/22، 1396/02/22

11) ابراهيمى بشلى مريم، معتمدزادگان على، هاشمى سيدجعفر، فرهمندفر رضا، پنجمين همايش ملى امنيت غذايى، ارائه پوستر،
مقاله کامل، بررسى توليد کف گوجه فرنگى به روش خشک کردن کف پوشى، 1396/07/20، 1396/07/20

12) مولائى سينا، اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، دومين کنفرانس ملى دستاوردهاى نوين در زراعت و اصلاح نباتات، ارائه پوستر،
مقاله کامل، محصولات غذايى تراريخته ايمن يا مضر، 1396/09/09، 1396/09/09

13) اثنى عشرى مريم، مولائى سينا، فرهمندفر رضا، دومين کنفرانس ملى دستاوردهاى نوين در زراعت و اصلاح نباتات، ارائه پوستر،
مقاله کامل، بررسى ويژگى هاى شيميايى، تغذيه اى و آلرژيک پروتئين سويا، 1396/09/09، 1396/09/09

14) قاسمى هانيه، فرهمندفر رضا، دومين کنفرانس ملى دستاوردهاى نوين در صنايع غذايى و تغذيه سالم، ارائه پوستر، مقاله کامل،
مرورى بر خصوصيات و کاربردهاى غذايى صمغ گوآر، 1396/10/28، 1396/10/28

15) اثنى عشرى مريم، مولائى سينا، فرهمندفر رضا، دومين کنفرانس ملى دستاوردهاى نوين در صنايع غذايى و تغذيه سالم، ارائه
پوستر، مقاله کامل، پروبيوتيک ها: ميکروارگانيسم ها، سلامت و محصولات، 1396/10/28، 1396/10/28

16) مولائى سينا، اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، دومين کنفرانس ملى دستاوردهاى نوين در صنايع غذايى و تغذيه سالم، ارائه
پوستر، مقاله کامل، بررسى پروبيوتيک ها: ويژگى ها، عملکرد و افسايش زنده مانى، 1396/10/28، 1396/10/28

17) اثنى عشرى مريم، فرهمندفر رضا، نخستين همايش ملى توليدات گياهان زراعى و باغى، ارائه پوستر، مقاله کامل، تاثير ارقام بر
محتوى فنولى انار، 1396/11/05، 1396/11/05
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18) سرافرازى ميترا، فرهمندفر رضا، چرمچيان مهدى، نخستين همايش ملى توليدات گياهان زراعى و باغى، ارائه پوستر، مقاله کامل،
تاثير حرارت بر سفتى صمغ دانه ريحان، 1396/11/05، 1396/11/05

19) سرافرازى ميترا، فرهمندفر رضا، چرمچيان مهدى، نخستين همايش ملى توليدات گياهان زراعى و باغى، ارائه پوستر، مقاله کامل،
تغييرات فنريت صمغ دانه ريحان با دما، 1396/11/05، 1396/11/05

20) گلچهرگان مهدى، فرهمندفر رضا، شبانى نوش آبادى مهدى، کريمى مله حسن، اولين همايش ملى علوم کشاورزى و زيست
محيطى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، اندازه گيرى همزمان سانستيلو و تارترازين به روش ولتامترى موج مربعى با استفاده از الکترود

خميرکربن اصلاحشده با نانوذرات کوانتم دات، 1397/11/10، 1397/11/11

21) باکوئى مهرآسا، فرهمندفر رضا، پنجمين کنفرانس ملى پژوهش هاى نوين در شيمى و مهندسى شيمى، ارائه پوستر، مقاله
کامل، مرورى بر روش تهيه، ساختارشيميايى، ويژگى ها، مشتقات و کاربردها کيتين و کيتوزان، 1397/11/11، 1397/11/11

22) گلچهرگان مهدى، فرهمندفر رضا، شبانى نوش آبادى مهدى، کريمى مله حسن، اولين همايش ملى علوم کشاورزى و زيست
محيطى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، اندازه گيرى همزمان آمارانت به روش ولتامترى موج مربعى با استفاده از الکترود خميرکربن

اصلاح شده با نانوذرات کوانتم دات، 1397/11/10، 1397/11/11

23) قلى زاده اشکان، رفتنى اميرى زينب، فرهمندفر رضا، بيست و هفتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى ايران، ارائه پوستر، مقاله
کامل، تاثير متغيرهاى مختلف در ميزان بازده استخراج آبى پکتين از پوست انار، 1399/11/14، 1399/11/15

24) خيرالهى کيميا، فرهمندفر رضا، رفتنى اميرى زينب، ريوفى نسيم، بيست و هفتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى ايران، ارائه
پوستر، مقاله کامل، بررسى عملکرد، رطوبت، خاکستر و ميزان عناصر صمغ دانه قدومه شهرى خالص سازى با ايزوپروپانول،

1399/11/15 ،1399/11/14

25) خيرالهى کيميا، فرهمندفر رضا، رفتنى اميرى زينب، ريوفى نسيم، بيست و هفتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى ايران، ارائه
پوستر، مقاله کامل، تاثير روش خالص سازى با ايزوپروپانول بر خصوصيات رئولوژيکى صمغ دانه قدومه شهرى، 1399/11/14،

1399/11/15

26) نعمتى سپيده، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، اثنى عشرى مريم، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى
ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، اثر تيمار قليايى بر خصو صيات فيزيکوشى ميايى ژلات ين پاى مر، 1400/12/04، 1400/12/05

27) نعمتى سپيده، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، اثنى عشرى مريم، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى
ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بهينه سازى استخراج ژلاتين پاى مرغ با استفاده از فراصوت، 1400/12/04، 1400/12/05

28) نوذرى جويبارى زينب، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، حمزه شبنم، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى ايران،
ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى اثر پروتئين هاى مختلف بر راندمان و خصوصيات بافتى پنير ريکوتا و بهينه سازى فرآيند با بکارگيرى

روش سطح پاسخ، 1400/12/04، 1400/12/05

29) نعمت زاده سيما، فرهمندفر رضا، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرمانى جمشيد، اثنى عشرى مريم، بيست و هشتمين کنگره ملى
علوم و صنايع غذايى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى اثرات روشهاى مختلف خشک کردن بر کيفيت ژلاتين پاى مرغ،

1400/12/05 ،1400/12/04

30) اسماعيلى هانيه، فرهمندفر رضا، معتمدزادگان على، اثنى عشرى مريم، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى
ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بهينه سازى استخراج ژلاتين پاى مرغ به روش مايکروويو، 1400/12/04، 1400/12/05

31) نوذرى جويبارى زينب، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، حمزه شبنم، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى ايران،
ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى و بهينه سازى خصوصيات فيزيکوشيميايى پنير ريکوتا غنى شده با پروتئين هاى شير و پروتئين نخود

به روش سطح پاسخ، 1400/12/04، 1400/12/05

32) نعمت زاده سيما، فرهمندفر رضا، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرمانى جمشيد، اثنى عشرى مريم، بيست و هشتمين کنگره ملى
علوم و صنايع غذايى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى ويژگيهاى ژلاتين پاى مرغ بدست آمده با روشهاى خشک کردن انجمادى

وخشک کردن با آون تحت خلاء، 1400/12/04، 1400/12/05

33) اسماعيلى هانيه، فرهمندفر رضا، معتمدزادگان على، اثنى عشرى مريم، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و صنايع غذايى
ايران، سخنران، مقاله کامل، بهينه سازى استخراج ژلاتين پاى مرغ به روش اسيدى، 1400/12/04، 1400/12/05

34) مولائى سينا، احمدى سيد محمد، حقايق غلامحسين، نيک نيا سميه، فرهمندفر رضا، بيست و هشتمين کنگره ملى علوم و
صنايع غذايى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، کاربرد فارينو گًراف در بررسى اثر آب مغياطيسى بر ريى استخراج هاى مختلف آرد،

1400/12/05 ،1400/12/04



۹

35) محبى رومينا، فرهمندفر رضا، اسماعيل زاده کنارى رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، فرمانى جمشيد، پنجمين همايش ملى توسعه
علوم فناوريهاى نوين در گياهان دارويى، شيمى و زيست شناسى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى خصوصيات

امولسيونکنندگى و کفکنندگى صمغ آلوچه، 1401/03/31، 1401/04/01

36) محبى رومينا، فرهمندفر رضا، اسماعيل زاده کنارى رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، فرمانى جمشيد، پنجمين همايش ملى توسعه
علوم فناوريهاى نوين در گياهان دارويى، شيمى و زيست شناسى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، بررسى برخى از خصوصيات

فيزيکوشيميايى و رئولوژيکى صمغ آلوچه، 1401/03/31، 1401/04/01

37) محبى رومينا، فرهمندفر رضا، اسماعيل زاده کنارى رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، فرمانى جمشيد، پنجمين همايش ملى توسعه
علوم فناوريهاى نوين در گياهان دارويى، شيمى و زيست شناسى ايران، ارائه پوستر، مقاله کامل، ارزيابى ترکيبات شيميايى و رنگ

سنجى صمغ آلوچه، 1401/03/31، 1401/04/01

38) حاجيان تيلکى عادل، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، رضوى راضيه، اولين همايش ملى شيمى و گياهان دارويى، ارائه
پوستر، مقاله کامل، بررسى ميزان هيدروکسى متيل فورفورال و فعاليت دياستازى عسلهاى مناطق مختلف ايرا ن و مقايسه آن با چند

عسل تجارى، 1401/10/08، 1401/10/09

39) شکرى عاطفه، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، اولين همايش ملى شيمى و گياهان دارويى، ارائه پوستر، مقاله کامل،
عصارهگيرى از زنجبيل با سيال فوق بحرانى و ارزيابى ميزان ترکيبات فنولى و خواص آنتياکسيدانى آن، 1401/10/08، 1401/10/09

40) حاجيان تيلکى عادل، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، رضوى راضيه، اولين همايش ملى شيمى و گياهان دارويى، ارائه
پوستر، مقاله کامل، بررسى پروفايل قندى عسلهاى مناطق مختلف ايران و مقايسه آن با چند عسل تجارى، 1401/10/08،

1401/10/09

41) شکرى عاطفه، اسماعيل زاده کنارى رضا، فرهمندفر رضا، اولين همايش ملى شيمى و گياهان دارويى، ارائه پوستر، مقاله کامل،
ارزيابى روشهاى مختلف استخراج بر خصوصيات آنتياکسيدانى عصاره زنجبيل، 1401/10/08، 1401/10/09

جوايز و افتخارات(در زمينههاى مختلف مانند: طرح, مقاله, ...)

1) پژوهشگر برتر دانشگاهى 97، دانشگاهى، جشنواره پژوهش، 1397/09/30

2) پژوهشگر برتر دانشگاه در سال 1401، دانشگاهى، جشنواره پژوهش، 1401/09/09


