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اسپتيک سيال غير نيوتنى تحت تأثير سرعت جريان سيال و قطر مبدل حرارتى دو لولهاى، پژوهش هاى صنايع غذايى، 33، 43-23
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2) شجاع پور صبور، متولى على، صمدى سيدهاشم، رنجبر ندامانى آزاده، بى پروا پوريا، پانزدهمين کنگره ملى و اولين کنگره بين
المللى مهندسى مکانيک بيوسيستم و مکانيزاسيون کشاورزى، ارائه پوستر، مقاله کامل، پيشبينى پارامترهاى انرژى مبتنى بر
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