
۱

على معتمدزادگان نام و نام خانوادگى

استاد تمام مرتبه علمى

سارى فرح آباد دانشگاه علوم کشاورزى ومنابع طبيعى آدرس محل کار

--- تلفن

33000000000-011 فکس

amotgan@sanru.ac.ir پست الکترونيک

--- آدرس وب سايت

عناوين دروس

1) تکنولوژى شير و فرآوردهها، کارشناسى

2) تکنولوژى گوشت و شيلات، کارشناسى

3) عمليات تکنولوژى شير و فرآوردهها، کارشناسى

4) خواص شيميايى و عملکردى مواد، کارشناسى ارشد

5) خواص فيزيکى مواد غذايى، کارشناسى ارشد

6) روشهاى نوين آزمايشگاهى، کارشناسى ارشد

7) فرآورى محصولات جانبى و ضايعات، کارشناسى ارشد

8) ارزيابى بافتهاى مايع و جامد در صنايع غذايى، دکترى حرفهاى

کتابهاى تاليفى

1) تکنولوژى توليد قند، تاليف، موسسه فرهنگى شمال -نشر شمال پايدار، 1386/01/01

2) اصول طراحى کارخانه هاى مواد غذايى، تاليف، نشر علوم کشاورزى، 1387/01/01

3) پروتئين هاى دانه روغنى کلزا، تاليف، انتشارات دانشگاه علوم کشاورزى و منابع طبيعى سارى، 1396/10/10

کتابهاى ترجمه شده

None، 1385/08/01 ،1) فن آورى هاى سازگار با محيط زيست در صنايع غذايى، ترجمه

2) رئولوؤى ديسپرسيون ها مبانى و کاربردها، ترجمه، انتشارات دانشگاه علوم کشاورزى و منابع طبيعى سارى، 1397/11/01

مقالات چاپ شده در نشريات بين المللى

1) Seyed H. Hosseini-Parvar Seyed H. Hosseini-Parvar, Javad Keramat Javad Keramat, Mahdi Kadivar Mahdi Kadivar,
Khanipour Elham, Motamedzadegan Ali, 2009/03/01, Optimising conditions for enzymatic extraction of edible gelatin from
the cattle bones using response surface methodology, INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND
TECHNOLOGY, 44, 467-475 

2) Mahmoudreza Ovissipour Mahmoudreza Ovissipour, Abedian Kenari Abdolmohammad, Motamedzadegan Ali, Rasco
Barbara, safari reza, Shahiri Tabarestani Hoda, 2009/07/01, The effect of enzymatic hydrolysis time and temperature on
the properties of protein hydrolysates from Persian sturgeon (Acipenser persicus) viscera, FOOD CHEMISTRY, 115,
238-242 

3) Motamedzadegan Ali, Razavi Seyed Mohammad Ali, Mortazavi Seyed Ali, Matia-Merino Lara, hoseini parvar seied
hashem, Khanipour Elham, 2009/08/10, Optimization study of gum extraction from Basil seeds (Ocimum basilicum L.),
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 44, 1762-1755 

4) Seyed M. A. Razavi Seyed M. A. Razavi, Matia-Merino Lara, Seyed H. Hosseini-Parvar Seyed H. Hosseini-Parvar,
Motamedzadegan Ali, Elham Khanipour Elham Khanipour, Seyed M. A. Razavi Seyed M. A. Razavi, 2009/09/01,
Optimisation study of gum extraction from Basil seeds (Ocimum basilicum L.), INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD
SCIENCE AND TECHNOLOGY, 44, 1755-1762 

5) Motamedzadegan Ali, safari reza, oveisipoor mohamadreza, 2009/10/24, Chemical and biochemical hydrolysis of
Persian sturgeon (Acipenser persicus) visceral protein, Food and Bioprocess Technology, 5, 465-460 



۲

6) Mohammadzadeh Milani Jafar, Motamedzadegan Ali, 2010/02/16, Moisture dependent physical properties of grape
seeds, International Journal of Food Engineering, 6, 15-1 

7) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, Maghsoudlou Yahya, Sadeghi Mahoonak alireza, 2010/02/25,
Optimization of physic-chemical properties of gelatin extracted from fish skin of rainbow trout (Onchorhynchus mykiss),
BIORESOURCE TECHNOLOGY, 101, 6214-6207 

8) Shahiri Tabarestani Hoda, Maghsoudlou Yahya, Motamedzadegan Ali, Sadeghi Mahounak Alireza, 2010/08/01,
Optimization of physico-chemical properties of gelatin extracted from fish skin of rainbow trout (Onchorhynchus mykiss),
BIORESOURCE TECHNOLOGY, 101, 6207-6214 

9) Motamedzadegan Ali, taheri Ali, Abedian Kenari Abdolmohammad, Habibi Rezaie mehran, 2011/02/17, Optimization of
goldstrip sardine (sardinella gibbosa) protein hydrolysate using alcalase 2.4L bynresponse surface methology,
CyTA-Journal of Food, 9, 120-114 

10) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, Abedian Kenari Abdolmohammad, Rasco Barbara, Nazari
Rajabmohammad, 2011/02/21, ptimization of protein recovery during hydrolysis of yellowfin tuna visceral proteins,
Journal of Aquatic Food Product Technology, 20, 159-148 

11) Motamedzadegan Ali, safari reza, oveisipoor mohamadreza, Regenstein Jo Mack, Gildberg Asbjorn, Rasco Barbara,
2011/06/17, Use of Hydrolysates from Yellowfin Tuna (Thunnus albacores) heads as a complex nitrogen source for lactic
acid bacteria, FOOD BIOPROCESS TECH, 5, 79-73 

Enzymatic Hydrolysis: Optimization by Response Surface Methodology Using Alcalase® 2.4L, INT J FOOD ENG, 7, 10-16
Motamedzadegan Ali, Mehran Habibi-Rezaei Mehran Habibi-Rezaei, 2011/08/23, Poultry By-Products and
12) taheri Ali, Abedian Kenari Abdolmohammad,

13) Motamedzadegan Ali, Shahiri Tabarestani Hoda, Maghsoudlou Yahya, Sadeghi Mahoonak alireza, Rostamzad hhh,
2012/02/14, Study on some properties of acid-soluble collagens isolated from fish skin and bones of rainbow trout
(Onchorhynchos mykiss), International Food Research Journal, 19, 257-251 

14) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, Abedian Kenari Abdolmohammad, Nazari Rajabmohammad,
2012/02/23, Optimization of enzymatic hydrolysis of visceral waste proteins of yellowfin Tuna (Thunnus albacores), FOOD
BIOPROCESS TECH, 5, 705-696 

15) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, Abedian Kenari Abdolmohammad, Rasco Barbara, Nazari
Rajabmohammad, 2014/02/19, Tuna Viscera protein hydrolysate: nutritive and disease resistance properties for Persian
sturgeon (Acipenser persicus l.) larvae, AQUACULTURE RESEARCH, 45, 601-591 

16) Motamedzadegan Ali, keshavarz hedayati ali akbar, Alami Mehran, Maghsoudlou Yahya, Ghorbani Mohamad, Daraei
Amir, MOSSAVI HASSAN, 2014/02/19, Functional and physicochemical properties of Iranian rice bran, MINERVA
BIOTECNOLOGICA, 26, 40-31 

17) Mahmoudreza Ovissipour Mahmoudreza Ovissipour, Abedian Kenari Abdolmohammad, Nazari Rajabmohammad,
Motamedzadegan Ali, Rasco Barbara, 2014/03/01, Tuna viscera protein hydrolysate: nutritive and disease resistance
properties for Persian sturgeon (Acipenser persicusL.) larvae, AQUACULTURE RESEARCH, 45, 591-601 

18) keshavarz hedayati ali akbar, Alami Mehran, Motamedzadegan Ali, Maghsoudlou Yahya, Ghorbani Mohamad, daraiee
|Garmakhani Ali, MOSSAVI HASSAN, 2014/03/05, Functional and physiochemical properties of Irainian rice bran,
MINERVA BIOTECNOLOGICA, 26, 31-40 

19) keshavarz hedayati ali akbar, alami ali, Motamedzadegan Ali, Maghsoudlou Yahya, ghorbani Mohsen, daraiee
|Garmakhani Ali, MOSSAVI HASSAN, 2014/03/15, Functional and physicochemical properties of Iranian rice bran‏,
MINERVA BIOTECNOLOGICA, 26, 31-40 

20) Motamedzadegan Ali, Ahmadifard Nasrollah, Murueta Julio Humberto Cordova, Abedian Kenari Abdolmohammad,
Jamali Hadi, 2015/11/09, Comparison the effect of three commercial enzymes for enzymatic hydrolysis of two substrates
(rice bran protein concenterate and soy-been protein) with SDS-PAGE, INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE
AND TECHNOLOGY, 53, 1284-1279 



۳

21) Motamedzadegan Ali, Shaviklo Amir Reza, Moradinezhad Nazanin, Abolghasemi Seyed Javad, Kamali-Damavandi
Narjes, Rafipour Fereidoon, 2016/05/23, Product optimization of fish burger containing tuna protein isolates for better
sensory quality and frozen stability, Turkish Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, 16, 933-923 

22) Motamedzadegan Ali, 2017/03/20, Gelatin films containing hydrolysates from whitecheek shark (carcharhinus
dussumieri)meat, Homeopathy, 4, 420-430 

23) Motamedzadegan Ali, Shahiri Tabarestani Hoda, Sedaghat Nematollah, Jahanshahi Mohsen, Mohebbi Mohebbat,
2017/08/13, Development of optimized edible packaging based on white-cheek shark (Carcharhinus dussmieri) skin
gelatin bioplymer: mechanical, water vapor permeability, and structural properties, Journal of Aquatic Food Product
Technology, 26, 1258-1244 

24) Hamzehpoor Ali, Motamedzadegan Ali, Rezaei Masoud, Khodabandeh Saber, Noruzinia Mehrdad, 2017/12/23,
Antiporliferative and antioxidative activities of cuttlefish (Sepia pharaonis) protein hydrolysates as affected boy degree of
hydrolysis, Journal of Food Measurement and Characterization, 12, 727-721 

25) Hamzeh Ali, Rezaei Masoud, Khodabandeh Saber, Motamedzadegan Ali, Noruzinia Mehrdad, 2018/06/01,
Antiproliferative and antioxidative activities of cuttlefish (Sepia pharaonis) protein hydrolysates as affected by degree of
hydrolysis, Journal of Food Measurement and Characterization, 12, 721-727 

26) mir arab razi said, Motamedzadegan Ali, shahidi seiedahmad, Rashidinejhad Ali, Matia-Merino Lara, 2018/09/11, The
effect of basil seed gum (BSG) on the rheological and physicochemical properties of heat-induced egg albumin gels,
FOOD HYDROCOLLOIDS, 82, 268-277 

27) Hamzeh Ali, Rezaei Masoud, Khodabandeh Saber, Motamedzadegan Ali, Noruzinia Mehrdad, Regenstein Joe Mac,
2019/04/04, Optimization of Antioxidant Peptides Production from the Mantle of Cuttlefish (Sepia pharaonis) Using RSM
and Fractionation, Journal of Aquatic Food Product Technology, 73, 392-401 

28) Sarabi Vahideh, Motamedzadegan Ali, Mirarab Razi Saied, shahidi seiedahmad, Rashidinejhad Ali, 2019/04/10,
Physical and Rheological Properties of Egg Albumin Foams Are Affected by Ionic Strength and Basil Seed Gum
Supplementation, international journal of chemical engineering, 10.1155, 1-9 

29) Hamzeh Ali, Rezaei Masoud, Khodabandeh Saber, Motamedzadegan Ali, Noruzinia Mehrdad, 2019/04/21,
Optimization of Antioxidant Peptides Production from the Mantle of Cuttlefish ( Sepia pharaonis ) Using RSM and
Fractionation, Journal of Aquatic Food Product Technology, 28, 392-401 

30) Shaviklo A.R Shaviklo A.R, Mozafari H Mozafari H, Motamedzadegan Ali, Damavandi-Kamali N Damavandi-Kamali N,
2019/05/09, Oxidative stability, biochemical indices and characteristics of the fatty acid composition of fish protein
isolated from tuna (Thunnus albacares) canning by-product stored at -24◦C for 6 months, iranian journal of fisheries
sciences, 4, 699-715 

31) Hamzeh Shabnam, Motamedzadegan Ali, shahidi seiedahmad, ahmadi mohammad, Regenstein Joe Mac, 2019/09/10,
Effects of Drying Condition on Physico-chemical Properties of Foam-mat Dried Shrimp Powder, Journal of Aquatic Food
Product Technology, 28, 794-805 

32) Mirarab Razi Saied, Motamedzadegan Ali, Matia-Merino Lara, shahidi seiedahmad, Rashidinejhad Ali, 2019/09/20, The
effect of pH and high-pressure processing (HPP) on the rheological properties of egg white albumin and basil seed gum
mixtures, FOOD HYDROCOLLOIDS, 94, 399-410 

33) Mirarab Razi Saied, Motamedzadegan Ali, shahidi seiedahmad, Rashidinejhad Ali, 2020/02/10, Steady and dynamic
shear rheology as a toolfor evaluation of the interactions between egg white albumin and basil seed gum, RHEOLOGICA
ACTA, 59, 317-331 

34) Barimani Sh Barimani Sh, Hedayatifard M Hedayatifard M, Motamedzadegan Ali, Bozorgnia A Bozorgnia A,
2020/03/12, Changes of amino acids and proximate compositions in freshwater farmed beluga sturgeon (Huso huso)
caviar, iranian journal of fisheries sciences, 1, 230-242 



۴

35) Moniri Hannaneh, Farahmandfar Reza, Motamedzadegan Ali, 2020/04/01, Investigation of hot air and foam‐mat
dried cress seed gum by FT‐IR, zeta potential, steady shear viscosity, dynamic oscillatory behavior, and other physical
properties, Food Science & Nutrition, 8, 2143-2155 

36) Sarabi Vahideh, Motamedzadegan Ali, Mirarab Razi Saied, shahidi seiedahmad, Rashidinejhad Ali, 2020/06/05, The
physical and rheological properties of egg albumin emulsions are influenced by basil seed gum as the stabilizer, Journal of
Food and Bioprocess Engineering, 3, 61-68 

37) Belgheisi Saba, Motamedzadegan Ali, Mohammadzadeh Milani Jafar, Rashidi Ladan, rafe ali, 2020/06/19, Impact of
ultrasound processing parameters on physical characteristics of lycopene emulsion, JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND
TECHNOLOGY-MYSORE, 57, 1-12 

38) bagherzadeh roya, ariaei peiman, Motamedzadegan Ali, 2020/06/24, Effects of chitosan incorporated with basil seed
gum and nettle (Urtica dioica L.) essential oil on the quality of beef burger during refrigerated storage, Journal of Food
Measurement and Characterization, 17, 1-9 

39) Esmaeilzadeh Kenari Reza, Raftani Amiri Zeynab, Motamedzadegan Ali, Mohammadzadeh Milani Jafar, Farmani
Jamshid, Farahmandfar Reza, 2020/06/28, Optimization of Iranian golpar (Heracleum persicum) extract encapsulation
using sage (Salvia macrosiphon) seed gum: chitosan as a wall materials and its effect on the shelf life of soybean oil
during storage, Journal of Food Measurement and Characterization, 2, 112-121 

40) Moniri Hannaneh, Farahmandfar Reza, Motamedzadegan Ali, 2020/07/01, Cress seed (Lepidium sativum) gum dried
by vacuum, freeze, and microwave drying methods: Structural, rheological, emulsifying, and foaming properties,
JOURNAL OF FOOD PROCESS ENGINEERING, 43, 1-11 

41) Jamshidi Mahboobeh, Esmaeilzadeh Kenari Reza, Motamedzadegan Ali, Biparva Pourya, 2020/09/13, Encapsulation of
Unsaponifiable Matter of Rice Bran Oil Bychitosan and Lepidium perfoliatum Seed Gum: Characterization and Antioxidant
Activity, JOURNAL OF THE AMERICAN OIL CHEMISTS SOCIETY, 13, 1-9 

42) Bagheri Roya, ariaei peiman, Motamedzadegan Ali, 2020/11/12, Characterization, antioxidant and antibacterial
activities of chitosan nanoparticles loaded with nettle essential oil, Journal of Food Measurement and Characterization,
15, 1402-1395 

43) Sarabi Vahideh, Mirarab Razi Saied, Motamedzadegan Ali, hoseini parvar seied hashem, 2021/01/08, Phase behavior
and rheological properties of basil seed gum/ whey protein isolate mixed dispersions and gels, FOOD TECHNOLOGY, 3,
1-15 

44) Mokhtarnezhad vahideh, Motamedzadegan Ali, taheri Ali, 2021/05/13, Bioactive properties of marine fish skin gelatin
hydrolysate: Optimisation using response surface methodology, ICARUS, 68, 118-126 

45) hadidi milad, Motamedzadegan Ali, Zarei Jelyani Aniseh, Khashadeh Sanaz, 2021/06/24, Nanoencapsulation of hyssop
essential oil in chitosan-pea protein isolate nano-complex, LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 144, 9-1 

46) Sarabi Vahideh, hoseini parvar seied hashem, Motamedzadegan Ali, Mirarab Razi Saied, Rashidinejad Ali, 2021/07/24,
Characterization of Aqueous Dispersions and Gels Made of Sodium Caseinate and Basil Seed Gum: Phase Behavior,
Rheology, and Microstructure, food biophysics, 12, 1-14 

47) Mazinani Sedigheh, Motamedzadegan Ali, Naghizadeh shahram, Alimi Mazdak, 2021/08/17, Characterization of
bacteriologically acidified feta cheese using soy protein isolate in different substitution percentages: rheological,
microbiological and sensory properties, Journal of Food Measurement and Characterization, 15, 5527-5515 

48) Bagheri Hadiseh, Motamedzadegan Ali, mirarab razi saeed, najafian leila, Rashidinejhad Ali, 2021/09/02, The
assessment of various properties of a novel celery pulp powder manufactured using foam mat drying, JOURNAL OF FOOD
PROCESSING AND PRESERVATION, 18, 1-15 

49) golkar abdolkhalegh, Mohammadzadeh Milani Jafar, Motamedzadegan Ali, Esmaeilzadeh Kenari Reza, 2021/12/23,
Physicochemical, structural, and rheological characteristics of corn starch after thermal-ultrasound processing, FOOD
SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL, 28, 1-13 



۵

50) siyar zahra, Motamedzadegan Ali, Mohammadzadeh Milani Jafar, Rashidinejhad Ali, 2021/12/26, The Effect of the
Liposomal Encapsulated Saffron Extract on the Physicochemical Properties of a Functional Ricotta Cheese, Molecules
(basel. Online), 27, 1-15 

51) Omrani Khiabanian Newsha, Motamedzadegan Ali, Naghizadeh shahram, Alimi Mazdak, 2022/02/01,
Structure–rheology characterization of whey-less Feta cheese containing milk protein concentrate/soy protein isolate,
KOREA-AUSTRALIA RHEOLOGY JOURNAL, 34, 35-49 

52) Hasanzati rostami atena, Motamedzadegan Ali, Hosseini- Kakolaki Seyed Ebrahim, Rezaei Masoud, Kamali
Abolghasem, 2022/02/24, A comparative study on some properties and antioxidant activity of Hypophthalmichthys
molitrix (Valenciennes, 1844) protein hydrolysates produced by different hydrolysis methods, IRANIAN JOURNAL OF
FISHERIES SCIENCES, 21, 1221-1204 

53) Motamedzadegan Ali, Rahmani Shiva, Kasaai Mohammad Reza, Raftani Amiri Zeynab, 2022/03/12, Physicochemical
and sensory characteristics of foam mat dried ricotta cheese as a function of raw material composition and drying
temperature, JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, 2022, 1-12 

54) Nemati Azeeta, Motamedzadegan Ali, Mohammadzadeh Milani Jafar, 2022/03/20, Evaluating the effect of different
foam mat drying methods on the properties of orange beverage powder, JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND
PRESERVATION, 46, 1-13 

55) Azarashkan Zahra, Motamedzadegan Ali, Ghorbani Azade, Rahaiee somayeh, Biparva Pourya, 2022/06/06,
Improvement of the stability and trelease of sulforaphane-enriched broccoli sprout extract nanoliposomes by
co-encapsulation into basil, Food and Bioprocess Technology, 15, 1587-1573 

56) Khademi Feryal, Naghizadeh shahram, Younesi Mona, Motamedzadegan Ali, Rabiei Khadijeh, Shojaei Moein, Falsafi
Mahlagha, Rokni Hassan, 2022/06/15, Effect of probiotic bacteria on physicochemical, microbiological, textural, sensory
properties and fatty acid profile of sour cream, FOOD AND CHEMICAL TOXICOLOGY, 166, 7-1 

57) Jannatamani Hesamoddin, Motamedzadegan Ali, Yousefi Hossain, farsi mohammad, 2022/06/15, Rheological
properties of wood/bacterial cellulose and chitin nano‐hydrogels as a function of concentration and their nano‐films
properties, IET Nanobiotechnology, 16, 169-158 

58) Safar Razavizadeh Rahimeh, Farmani Jamshid, Motamedzadegan Ali, 2022/07/01, Enzyme‐assisted extraction of
chicken skin protein hydrolysates and fat: Degree of hydrolysis affects the physicochemical and functional properties,
JOURNAL OF THE AMERICAN OIL CHEMISTS SOCIETY, 99, 621-632 

59) Motamedzadegan Ali, Azarashkan Zahra, Ghorbani Azade, Biparva Pourya, Rahaiee somayeh, 2022/07/14,
Investigation of the physicochemical, antioxidant, rheological, and sensory properties of ricotta cheese enriched with free
and nano‐encapsulated broccoli sprout extract, Food Science & Nutrition, 10, 4072-4059 

60) Azarashkan Zahra, Motamedzadegan Ali, Farahani Saeed, Abedinia Ahmadreza, Akbarmivehie Marjan, Heidarbeigi
Jalal, hayaloglu Ali Adnan, 2022/09/14, Co-encapsulation of broccoli sprout extract nanoliposomes into basil seed gum:
effects on in vitro antioxidant, antibacterial and anti-Listeria activities in ricotta cheese, INTERNATIONAL JOURNAL OF
FOOD MICROBIOLOGY, 376, 10-1 

61) golkar abdolkhalegh, Mohammadzadeh Milani Jafar, Motamedzadegan Ali, Esmaeilzadeh Kenari Reza, 2022/11/12,
Modification of corn starch by thermal‑ultrasound treatment in presence of Arabic gum, Scientific Reports, 12, 1-11 

62) Hosseini farinaz, Motamedzadegan Ali, Naghizadeh shahram, Rahaiee somayeh, 2022/11/21, Antioxidant activity of
nanoencapsulated chia (Salvia hispanica L.) seed extract and its application to manufacture a functional cheese, Food
Science & Nutrition, 16, 152-142 

63) fahim hoda, Motamedzadegan Ali, Farahmandfar Reza, Ghaffari Khaligh Nader, 2023/01/14, Surface analysis and
thermal behavior of the functionalized cellulose by glutaric anhydride through a solvent-free and catalyst-free process,
INTERNATIONAL JOURNAL OF BIOLOGICAL MACROMOLECULES, 123268, 268-123 



۶

64) Hosseini farinaz, Motamedzadegan Ali, Naghizadeh shahram, Rahaiee somayeh, 2023/03/01, Antioxidant activity of
nanoencapsulated chia (&lt;i&gt;Salvia hispanica&lt;/i&gt; L.) seed extract and its application to manufacture a functional
cheese, Food Science & Nutrition, 11, 1328-1341 

65) Hosseini farinaz, Motamedzadegan Ali, Naghizadeh shahram, Rahaiee somayeh, 2023/03/01, Antioxidant activity of
nanoencapsulated chia (Salvia hispanica L.) seed extract and its application to manufacture a functional cheese, Food
Science & Nutrition, 11, 1328-1341 

66) Shokrolahi Fatemeh, Motamedzadegan Ali, 2023/09/01, Effect of Atmospheric Pressure Argon Plasma on
Physicochemical, Structural and Rheological Properties of Sorghum Starch, STARCH-STARKE, 75, 1-8 

67) Shokrolahi Fatemeh, Motamedzadegan Ali, 2023/09/01, Atmospheric Pressure Argon Plasma on Physicochemical,
Structural and Rheological Properties of Sorghum Starch, STARCH-STARKE, 75, 1-8 

68) mosavizadeh mohadesehsadat, Mohammadzadeh Milani Jafar, Motamedzadegan Ali, Yousefnia pasha hasan,
2023/11/09, Effect of coating using beeswax and sodium nitroprusside on chlorophyll stability and quality factors of lime
during cold storage, FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL, 30, 0-0 

69) Khademi Feryal, Motamedzadegan Ali, Farahmandfar Reza, Hamzeh Shabnam, shahidi seiedahmad, 2024/03/13,
Amplified electrochemical carbon nano-structure sensor for determination of tert-butylhydroquinone in food samples,
Journal of Food Measurement and Characterization, 20, 1-8 

70) Khademi Feryal, Motamedzadegan Ali, Farahmandfar Reza, Hamzeh Shabnam, shahidi seiedahmad, 2024/06/17,
Development of an Ionic Liquid based-Fe3O4/Gr Nanocomposite for Sensitive Electrochemical Sensing and Monitoring of
Vanillin in Food Products, TOPICS IN CATALYSIS, 1, 1-8 

β-cryptoxanthin, total polyphenols values, and antioxidant activity of tomato fruits, Food Science & Nutrition, 00, 1-10
Milani Jafar, rafe ali, 2024/08/29, Comparison effects of PEF and SC-CO2 treatments on lycopene, β-carotene, lutein,
71) Belgheisi Saba, Motamedzadegan Ali, Rashidi Ladan, Mohammadzadeh

72) ghahremani yalda, Mohammadzadeh Milani Jafar, Motamedzadegan Ali, Farmani Jamshid, 2024/10/14, Fabrication of
stable oleogel-in-water nanoemulsions with ethyl cellulose nanoparticles, LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 1,
1-11 

73) Motamedzadegan Ali, Fahim Hoda, Ghaffari Khaligh Nader, Farahmandfar Reza, 2025/06/01, Cellulose nanocrystals
(CNC) Pickering emulsions (PEs): Rheological aspects and stability of low-to-medium internal phase, International Journal
of Biological Macromolecules, 312, 144120 

74) Esmaeli Haniyeh, Farahmandfar Reza, Motamedzadegan Ali, Asnaashari Maryam, 2025/07/01, Comparison of the
Physicochemical, Rheological and Functional Properties of Chicken Feet Gelatin Extracted by Acidic and Microwave
Methods and Commercial Bovine Gelatin, Food Science & Nutrition, 13, 1-11 

75) Farahmandfar Reza, Tavakoli Andisheh, Motamedzadegan Ali, ariaei peiman, Asnaashari Maryam, 2025/08/01, Effects
of hydrolyzed Spirulina platensis proteins on the physicochemical, sensory, and microbial properties of probiotic yogurt,
Journal of Food Measurement and Characterization, 19, 6082-6094 

76) Motamedzadegan Ali, Fahim Hoda, Ghaffari Khaligh Nader, Farahmandfar Reza, 2025/09/01, CNC-stabilized Pickering
emulsions of curcumin: Rheological properties, physical stability, and degradation behavior, JOURNAL OF MOLECULAR
LIQUIDS, 434, 128003 

77) Farahmandfar Reza, Hosseini Motahareh Sadat, Motamedzadegan Ali, Mollakhalili meybodi Neda, Lai Wing-Fu,
2025/12/01, Modifying the techno-functional characteristics of quinoa protein isolate by atmospheric cold plasma (ACP),
FOOD HYDROCOLLOIDS, 169, 111-583 

78) معتمدزادگان على، حبيبى نجفى محمد باقر، 1380/11/02، بهينه سازى فرآورى پنير ريکوتا مطابق ذائقه ايرانى، 240-237 ،3
Journal of Agricultural Science and Technology،

مقالات چاپ شده در نشريات معتبر داخلى



۷

1) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, Rasco Barbara, Esmaeili Molla Abbas, Taghiof Majid, 2009/02/11,
Optimization of enzymatic hydrolysis of visceral waste proteins of beluga sturgeon Huso huso using Alcalase, international
aquatic research, 1, 38-31 

2) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, safari reza, Rasco Barbara, Pourgholam Reza, Mohagheghi Elaheh,
Esmaeili Molla Abbas, 2009/02/17, Use of hydrolysates from yellowfin tuna Thunnus albacares fisheries by-product as a
nitrogen source for bacteria growth media, international aquatic research, 1, 77-73 

3) Motamedzadegan Ali, Davarniam Bahareh, Asadi Gholamhassan, Abedian Kenari Abdolmohammad, oveisipoor
mohamadreza, 2010/02/16, Optimization of enzymatic hydrolysis of yellowfin tuna Thunnus albacores viscera using
Neutrase, international aquatic research, 2, 181-173 

4) Motamedzadegan Ali, oveisipoor mohamadreza, Safari Reza, Benjakul Soottawat, 2010/02/25, Fish protein hydrolysate
production from yellowfin tuna Thunnus albacores head sing Alcalase and Protamex, international aquatic research, 2,
95-87 

5) Motamedzadegan Ali, Davarniam Bahareh, Asadi Gholamhassan, Abedian Kenari Abdolmohammad, Mahmoudreza
Ovissipour Mahmoudreza Ovissipour, 2010/08/01, Optimization of enzymatic hydrolysis of yellowfin tuna Thunnus
albacares viscera using Neutrase, international aquatic research, 2, 173-181 

6) Esmaeili Kharyeki Mina, Rezaei Masoud, Motamedzadegan Ali, 2011/02/10, The Effect of Processing conditions on
Physico chemical properties of whitecheek shark skin gelatin, international aquatic research, 3, 69-63 

7) Motamedzadegan Ali, Khoddam Shahla, 2012/03/01, CFD Application on Food Industry; Energy Saving on the Bread
Oven, iranian journal of energy and environment, 3, 245-241 

8) Mohammadzadeh Milani Jafar, amuzadeh atefeh, Motamedzadegan Ali, 2018/04/01, Effect of Different Additives on
Antioxidant Capacity of Black Tea, Journal Of Culinary Science & Technology, 16, 1-10 

9) Mirarab Razi Saied, Motamedzadegan Ali, shahidi seiedahmad, Rashidinejhad Ali, 2018/09/19, Basil Seed Gum
Enhances the Rheological and Physical Properties of Egg Albumin Foams, Food & Nutrition Journal, 2018, 1-10 

10) Barimani shahrzad, Hedayatifard Masoud, Motamedzadegan Ali, Bozorgnia abbas, 2021/01/20, Sturgeon caviar and
cardiovascular diseases, Caspian Sea wild and farmed beluga, Huso huso caviar and their lipid quality indices, caspian
journal of environmental sciences, 19, 401-413 

permeate-based orange beverage foam production by response surface methodology, 66-55 ,19 ,علوم و صنايع غذايى ايران
11) Nemati Azeeta, Motamedzadegan Ali, Mohammadzadeh Milani Jafar, 2022/11/01, Optimization of

12) fahim hoda, Motamedzadegan Ali, Farahmandfar Reza, Ghaffari KJhaligh Nader, 2023/09/01, A comparative study of
the surface modification of cellulose using glutaric anhydride and succinic anhydride through a greener technique,
cellulose, 30, 8789-8803 

Cultured Meat: Technological Advancements, Sustainability Prospects, and Challenges, 103-81 ,3 ,علوم و صنايع غذايى ايران
mohammad pouya ramezani mohammad pouya ramezani, Motamedzadegan Ali, 2024/07/01, Exploring the Potential of
13)

14) مقصودلو يحيى، معتمدزادگان على، اسماعيل زاده کنارى رضا، حمزه شبنم، 1384/11/04، بررسى ترکيبات و ارزش غذايى سه
واريته متداول خرماى ايرانى، مجله علوم کشاورزى و منابع طبيعى، 12، 47-51

15) معتمدزادگان على، حسينى پرور سيدهاشم، قربانى حسن سرايى آزاده، شهيدى سيد احمد، 1385/07/18، کاربرد
کاروتنوئيدهاى استخراجى از گوجه فرنگى در مواد غذايى حرارت ديده و سرد و بررسى پايدارى آن در طول زمان نگهدارى، نشريه

پژوهشهاى علوم و صنايع غذايى ايران، 2، 13-22

16) معتمدزادگان على، قربانى حسن سرايى آزاده، بهادرقدوسى حميد، مرتضوى سيد على، شهيدى سيداحمد، 1387/03/20،
بررسى اثر فرايند غنى سازى با کلسيم بر خصوصيات فيزيکوشيميايى ماست، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 1، 87-98

17) معتمدزادگان على، شهيدى فخرى، مرتضوى سيد على، پورآذرنگ هاشم، حمزه شبنم، شهيدى سيداحمد، قربانى حسن سرايى
آزاده، 1388/02/30، اثر آنزيم پاپائين بر درجه هيدروليز و طول زنجيره پپتيدى پروتئين هاى ميوفيبريلار ماهى کيلکا، مجله علوم

کشاورزى و منابع طبيعى، 16، 172-181



۸

18) معتمدزادگان على، ماتيا مرينو لارا، حسينى پرور سيدهاشم، مرتضوى سيد على، رضوى سيد على، 1388/06/17، رفتار
رئولوژيکى جريان مخلوط صمغ دانه ريحان با صمغ هاى گوار و لوبياى لوکاست، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 1، 69-84

19) معتمدزادگان على، اويسى پور محمدرضا، عابديان کنارى عبدالمحمد، نظرى رجب محمد، 1389/01/31، بررسى خواص پروتئين
هاى هيدروليز شده امعا و احشا ماهى تون زردباله (Thunnus albacores) با استفاده از آنزيم هاى تجارى، نشريه پژوهشهاى علوم و

صنايع غذايى ايران، 6، 68-76

20) معتمدزادگان على، کشاورز هدايتى على اکبر، اعلمى مهران، قربانى محمد، مقصودلو يحيى، 1390/02/27، بررسى ترکيب
شيميايى و خواص فيزيکو شيميايى سبوس برنج ايرانى، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 3، 20-34

21) معتمدزادگان على، نريمان نژاد مهدخت، رفتنى اميرى زينب، قربانى حسن سرايى آزاده، 1390/03/24، بررسى اثر آنزيم ترانس
گلوتاميناز و کازئينات سديم بر ويژگى هاى فيزيکوشيميايى ماست قالبى، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 3، 62-47

22) معتمدزادگان على، رفيعى غلامرضا، اويسى پور محمدرضا، 1390/05/25، اثر نسبت هاى مختلف آنزيم ترپسين و دماها و زمان
هاى اثر آن بر راندمان استخراج پروتئينى امعاء و احشائ ماهى تون زرد باله (thunnus Albacares)، نشريه پژوهشهاى علوم و صنايع

غذايى ايران، 7، 137-144

23) معتمدزادگان على، محمد زاده ميلانى جعفر، 1390/08/25، اندازه گيرى دانسيته، تخلخل و ضريب اصطکاک استاتيک فندوق در
سطوح و رطوبت هاى مختلف، پژوهش هاى صنايع غذايى، 4، 411-420

24) معتمدزادگان على، طاهرى على، عابديان کنارى عبدالمحمد، 1391/02/19، بهينه سازى آبکافت آنزيمى ضايعات حاصل از کشتار
مرغ به روش سطح پاسخ، مجله علوم و صنايع غذايى، 9، 65-76

25) معتمدزادگان على، سقايى ربابه، رضايى مسعود، 1391/02/19، تاثير آنزيم ترانس گلوتاميناز بر پايدارى امولسيون پروتئين استخراج
شده از عضله ماهى فيتوفاگ (Hypophthalmichthys molitrix)، علوم غذايى و تغذيه، 10، 19-26

26) معتمدزادگان على، طاهرى على، عابديان کنارى عبدالمحمد، 1391/04/25، بهينه سازى فعاليت آنتى اکسيدانى پروتئين آبکافت
ساردين پهلو طلايى(Sardinella gibossa) با استفاده از روش سطح پاسخ، نشريه پژوهشهاى علوم و صنايع غذايى ايران، 8، 262-270

27) لشکرى فاطمه، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، ملکى گيسو، 1391/05/17، ويژگى هاى کيفى نان فاقد گلوتن
حاصل از واريته هاى برنج ايرانى، پژوهش و نوآورى در علوم و صنايع غذايى، 1، 187-198

28) معتمدزادگان على، سرابى اقدم وحيده، حسينى پرور سيدهاشم، ماتيا مرينو لارا، 1391/08/15، مطالعه برهم کنش صمغ دانه
ريحان و پروتئين هاى آب پنيرى در محيط آبى، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 4، 15-35

29) معتمدزادگان على، احمدى فرد نصراله، عابديان کنارى عبدالمحمد، 1391/11/17، بررسى فعاليت آنزيم هاى پروتئينى معده
پانکراس و روده ماهيان قزل الاى رنگين کمان تغذيه شده با تيمارهاى جايگزين شده پودر ماهى با کنسانتره پروتئينى سبوس برنج،

مجله منابع طبيعى ايران، 65، 365-376

30) معتمدزادگان على، طاهرى على، عابديان کنارى عبدالمحمد، 1392/01/30، تاثير غلظتهاى مختلف پروتئين هيدروليز شده ماهى
ساردين و ضايعات کشتارگاهى طيور بر سطح باکتريهاى روده و بقا در لاروهاى ماهى قزلآلاى رنگينکمان (mykiss Oncorhynchus (در

مواجهه با آئروموناس سالمونيسيدا، پاتوبيولوژى مقايسه اى، 1، 873-882

31) معتمدزادگان على، ابدالى سعيده، 1392/05/15، اثر جايگزينى بخشى از ماده خشک با ژلاتين و خواص کاربردى ماست قالبى
بدون چربى، علوم تغذيه و صنايع غذايى ايران، 8، 221-229

32) معتمدزادگان على، صباغ پور سميرا، حديدى ميلاد، 1392/06/03، بررسى اثر پيش فرآورى با قليا بر ويژگى فيزيکوشيميايى و
رئولوژيکى ژلاتين فيل ماهى ايرانى (بلوگا)، علوم غذايى و تغذيه، 12، 15-22

33) معتمدزادگان على، شهيدى سيد احمد، محبى محبت، ضيايى فر امان محمد، مرتضوى سيد على، ابوالفضلى اصفهانى جواد،
1392/06/12، ارزيابى تأثير سرخ کردن در شرايط اتمسفرى و تحت خلاء بر ويژگى هاى رشته خوشکار سرخ شده، پژوهش و نوآورى در

علوم و صنايع غذايى، 2، 179-192

34) معتمدزادگان على، خرمى مهسا، حسينى پرور سيدهاشم، 1392/08/24، بررسى اثر دانه ريحان بر روى پايدارى، رفتار رئولوژيکى
و اندازه ذرات امولسيون هاى ايزوله پروتئين آب پنيرى، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 5، 91-114

35) معتمدزادگان على، شرافت نفيسه، صفرى رضا، 1392/09/19، اثر زمان هيدروليز ضايعات پس از پخت ماهى تن هوور با آنزيم
آلکالاز بر راندمان بازيافت و اندازه مولکولى پروتئين هاى هيدروليز شده، نوآورى در علوم و فناورى غذايى، 5، 47-54

36) معتمدزادگان على، رادمهر الهام، 1392/11/15، اثر آنزيم ترانس گلوتاميناز ميکروبى و نمک روى خواص فيزيکوشيميايى ناگت مرغ،
پژوهش هاى صنايع غذايى، 23، 293-303



۹

37) معتمدزادگان على، اعلمى مهران، کشاورز هدايتى على اکبر، مقصودلو يحيى، قربانى محمد، اميرى عقدايى سيد سهيل،
1392/11/23، بررسى ويژگى هاى فيزيکو شيميايى کنسانتره پروتئينى سبوس برنج ايرانى، علوم غذايى و تغذيه، 11، 49-57

38) معتمدزادگان على، عابديان کنارى عبدالمحمد، احمدى فرد نصراله، 1392/12/20، تأثيرات جانشينى پودر ماهى با کنسانترة
،(Oncorhynchus mykiss) پروتئينى سبوس برنج در رشد، زندهمانى و ترکيب اسيد‏هاى آمينة بدن آلوين ماهى قزلآلاى رنگينکمان

مجله منابع طبيعى ايران، 66، 373-378

39) معتمدزادگان على، قيصرى شيلان، هدايتى فرد مسعود، 1393/03/19، توليد کتلت ماهى از کپور سر گنده (Aristichys nobilis) و
بررسى ويژگى هاى شيميايى و ميکروبى محصول منتخب طى دوره نگه دارى در شرايط انجماد، بهداشت مواد غذايى، 4، 33-45

40) معتمدزادگان على، باقرى مفيدى مهرنوش، جعفرپور سيدعلى، 1393/11/21، خصوصيات کيفى پودر پروتئينى تهيه شده به روش
انجماد خشک از سوريمى و گوشت چرخ شده ماهى کپور معمولى، علوم و صنايع غذايى ايران، 11، 117-128

41) معتمدزادگان على، طاهرى على، مختارنژاد وحيده، 1394/05/20، بهينه سازى خواص آنتى اکسيدان ژلاتين آّکافت پوست گربه
ماهى دريايى (Arius thalassinus) با استفاده از روش سطح پاسخ، پاتوبيولوژى مقايسه اى، 12، 1601-1612

42) معتمدزادگان على، قربانى حسن سرايى آزاده، شهيدى فخرى، بهادرقدوسى حميد، وريدى مهدى، 1394/09/12، پايدارى
اکسيداتيو ماست غنى شده با منابع گوناگون امگا سه طى مدت نگهدارى، علوم و صنايع غذايى، 13، 165-173

43) معتمدزادگان على، کاتوزيان ايمان، دانشى محمد، 1394/10/30، تاثير افزودن سوکرالوز و مالتودکسترين بر خواص رئولوژيکى،
فيزيکوشيميايى و حسى خامه قنادى، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 8، 23-40

44) معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، ابدالى سعيده، حسينى پرور سيدهاشم، 1394/11/12، بررسى اثر نوع ژلاتين بر ويژگى
هاى ماست قالبى فاقد چربى، علوم و صنايع غذايى ايران، 47، 221-230

45) معتمدزادگان على، حمزه شبنم، شگرانه ناديا، شهيدى سيداحمد، صباغ پور سميرا، حسن نيا فرزانه، خسروى راد تنديس،
1395/05/24، اثر روش تغليظ بر ويژگى هاى فيزيکى شيميايى و رفتار جريانى کنسانتره نارنگى، پژوهش هاى صنايع غذايى، 27، 1-12

46) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، طاهريان امير، تيمورى ميلاد، باقرى حديثه، 1395/10/12، بررسى تاثير جايگزينى شکر با
عصاره مالت بر ويژگى هاى فيزيکى و حسى بستنى، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 6، 15-1

47) معتمدزادگان على، حسن زاده آسيه، خسروى راد تنديس، 1396/01/28، تاثير فشار و درجه تغليظ بر روى خواص رئولوژى
کنسانتره انار ترش، علوم و صنايع غذايى ايران، 14، 302-291

48) معتمدزادگان على، خميرى مرتضى، اعلمى مهران، فرجى کفشگرى سمانه، 1396/01/30، اثر آنزيم ترانس گلوتاميناز ميکروبى و
جايگزين هاى چربى بر پايه پروتئين بر ويژگى هاى فيزيکى بستنى کم چرب وانيلى، علوم و صنايع غذايى ايران، 14، 191-200

49) شيرين اشرفى شهميرزادى شيرين اشرفى شهميرزادى، معتمدزادگان على، سيد على جعفرپور سيد على جعفرپور، شهره
بهرام، 1397/01/05، بررسى تاثير آنزيم ترانس گلوتاميناز ميکروبى، نمک و زمان قوام يابى بر روى خواص رئولوژيکى ژل سوريمى، علوم

و صنايع غذايى ايران، 15، 139-129

50) اشرفى شهميرزادى شيرين، معتمدزادگان على، جعفرپور سيدعلى، شهره بهرام، 1397/01/20، بررسى تاثير آنزيم تراس
گلوتاميناز ميکروبى نمک و زمان قوام يابى بر روى خواص رئولوژيکى ژل سوريمى، علوم و صنايع غذايى، 15، 139-129

51) مير عرب رضى سعيد، معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، رشيدى نژاد على، 1397/04/01، بررسى اثر صمغ دانه ريحان بر
ويژگيهاى رئولوژيکى ژل حاصل از آلبومين سفيده تخم مرغ، علوم و صنايع غذايى، 77، 287-271

52) اسکندرى زهرا، جعفرپور سيدعلى، معتمدزادگان على، 1397/05/22، استخراج ژلاتين به کمک آبکافت آنزيمى از پوست فيل
ماهى (Huso huso) به روش بهينه يابى سطح پاسخ (RSM)، مجله علمى شيلات ايران، 27، 56-47

53) نعمتيان فاطمه زهرا، کسايى محمدرضا، معتمدزادگان على، 1397/06/18، اثرتيمارهاى اتانل، نانونقره، واکس يا متيل سلولز -
واکس بر روى ويژگى کيفى پرتقال تامسون ناول، پژوهش هاى صنايع غذايى، 28، 13-1

54) اسکندرى زهرا، سيد على جعفرپور سيد على جعفرپور، معتمدزادگان على، 1397/07/14، ستخراج ژالتين به کمک آبکافت آنزيمى
از پوست فيلماهى (huso Huso (به روش بهينه يابى سطح پاسخ (RSM(، مجله علمى شيلات يران، 27، 57-47

55) مهدوى سميرا، معتمدزادگان على، حمزه شبنم، مير عرب رضى سعيد، 1397/08/08، بررسى اثر آنزيم پکتيناز و فراصوت بر کيفيت
و راندمان استخراج ايکوپن از گوجه فرنگى، علوم و صنايع غذايى، 15، 342-333

56) ميرعرب رضى سعيد، معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، رشيدى نژاد على، 1397/08/22، بررسى خصوصيات رئولوژيکى و
فيزيکوشيميايى امولسيون روغن آفتابگردان تحت تاثير آلبومين تخم مرغ، نوآورى در علوم و فناورى غذايى، 12، 67-77

57) ارجمنديان عاطفه، آريايى پيمان، معتمدزادگان على، 1397/10/18، ارزيابى ويژگى هاى بافتى و حسى پنير پروسس فرموله شده
با کنسانتره خرما، علوم و صنايع غذايى، 15، 112-101
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frisii kutum)58) حاسبى زهره، معتمدزادگان على، مدنى رسول، زمانى عباس، 1398/01/19، مقايسه اثر تريپسين ماهى سفيد
Rutilus)با آنزيمهايتجارى بر خواص عملکردى و آنتياکسيدانى پروتئين هيدروليز شده سويا، علوم و صنايع غذايى، 16، 234-223

59) حاسبى زهره، معتمدزادگان على، مدنى رسول، زمانى عباس، 1398/01/20، مقايسه اثر تريپسين ماهى سفيد تجارى بر خواص
عملکردى و آنتياکسيدانى پروتئين هيدروليز شده سويا، علوم و صنايع غذايى، 16، 234-223

60) حاسبى زهره، معتمدزادگان على، مدنى رسول، زمانى عباس، 1398/01/26، مقايسه اثر تريپسين سفيد (Rutilu frisii kutum) با
آنزيم هاى تجارى بر خواص عملکردى و آنتى اکسيدانى پروتئين هيدروليز شده سويا، علوم و صنايع غذايى ايران، 16، 223-234

61) رحمانى شيوا، معتمدزادگان على، کسايى محمدرضا، رفتنى اميرى زينب، 1398/02/03، بررسى اثرات عوامل مختلف کف زا و
پايدار کننده بر ويژگى هاى کف پنير ريکوتا، علوم و صنايع غذايى، 16، 378-369

62) خرمى مهسا، حسينى پرور سيدهاشم، معتمدزادگان على، 1398/03/16، بررسى اثر صمغ دانه ريحان بر پايدارى ،رفتار رئولوژيکى
و اندازه ذرات امولسيون هاى تثبيت شده با کازائينات سديم، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 12، 139-156

63) ميرعرب رضى سعيد، معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، رشيدى نژاد على، 1398/03/29، تاثير آلبومين تخم مرغ بر ويژگيهاى
فيزيکى، رئولوژيکى و ريز ساختارى امولسيون روغن در آب توليدى توسط اولتراسوند، پژوهش هاى صنايع غذايى، 29، 82-71

64) معتمدزادگان على، پورشايگان مهدى، گل کار عبدالخالق، مقصودى سارا، باقرى حديثه، 1398/05/30، اثر فرايند تغليظ بر
خصوصيات فيزيکوشيميايى و رئولوژيکى آب گريپ فروت (Citrus paradise)، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 11، 142-131

65) جمشيدى محبوبه، اسماعيل زاده کنارى رضا، معتمدزادگان على، بى پروا پوريا، 1398/06/16، اثر ترکيبات غير قابل صابونى شونده
نانوريزپوشانى شده روغن سبوس برنج طارم در پايدارى اکسايشى روغن سويا، علوم و صنايع غذايى، 16، 105-93

66) باقرى خليلى زهرا، معتمدزادگان على، فرهادى ايوب، 1398/07/01، اثر فرمولاسيون و دماهاى خشک کردن مختلف برخواص
فيزيکى پودر پنير ريکوتا با مدل آناليزخوشهاى، مجله علوم و صنايع غذايى، 92، 165-175

67) حمزه شبنم، معتمدزادگان على، شهيدى سيد احمد، احمدى محمد، رگينستين جو مک، 1398/07/20، مطالعه آزمايشگاهى
خشک کردن کف پوشى گوشت ميگو و ارزيابى مدل هاى خشک کردن لايه نازک آن، علوم و صنايع غذايى، 92، 87-73

68) معتمدزادگان على، ابدالى سعيده، حمزه شبنم، قربانى حسن سرايى آزاده، شهيدى سيداحمد، 1398/08/20، بررسى تأثير
سيستم هاى هيدروکلوئيدى بر ساختار ژلى پروتئين هاى شير طى تخمير ماست، علوم و صنايع غذايى، 93، 10-1

69) معتمدزادگان على، گلکار عبدالخالق، پورشايگان مهدى، مقصودى سارا، باقرى حديثه، 1398/10/24، اثر فرايند تغليظ بر خصوصيات
فيزيکوشيميايى و رئولوژيکى آب گريپ فروت، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 11، 142-131

70) منيرى حنانه، فرهمندفر رضا، معتمدزادگان على، 1398/12/04، تأثير دماى خشک کردن با آون بر روى ويژگى هاى امولسيفايرى و
رنگى صمغ دانه شاهى، علوم و فنون بسته بندى، 10، 57-52

71) بلقيسى سبا، معتمدزادگان على، محمد زاده ميلانى جعفر، رشيدى لادن، رافع على، 1399/01/31، ويژگيهاى فيزيکى شيميايى
ارقام تجارى ميوه گوجه فرنگى کاشته شده در ايران، علوم و صنايع غذايى، 17، 84-73

72) گلکار عبدالخالق، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، اسماعيل زاده کنارى رضا، 1399/02/23، تاثير فراصوت حرارتى
برحصوصيات رئولوژيکى خمير نشاسته ذرت صمغ غربى، علوم و صنايع غذايى ايران، 17، 143-133

73) اسمعيلى خاريکى مينا، رضايى مسعود، خدابنده صابر، معتمدزادگان على، 1399/03/21، توليد آنزيمى پروتئين هيدروليزشده با
عملکرد بازدارندگى DPP‐IV و فعاليت ضداکسايشى از سر ماهى هوور مسقطى (Katsuwonus pelamis)، زيست فناورى، 11،

184-177

74) خرمى مهسا، حسينى پرور سيدهاشم، معتمدزادگان على، 1399/06/20، بررسى اثر صمغ دانه ريحان بر پايدارى، رفتار رئولوژيکى
و اندازه ذرات امولسيونهاى تثبيت شده با کازئينات سديم، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 12، 156-139

75) معتمدزادگان على، فهيم هدا، رضوى راضيه، حسين يوسفى حسين يوسفى، 1399/06/25، بررسى خصوصيات رئولوژيکى
غلظتهاى متفاوت ژل نانوفيبر تهيهشده از تفالۀ گوجه فرنگى، پژوهش و نوآورى در علوم و صنايع غذايى، 9، 306-295

76) معتمدزادگان على، فهيم هدا، رضوى راضيه، يوسفى حسين، 1399/07/01، بررسى خصوصيات رئولوژيکى غلظت متفاوت ژل نانو
فيبر تهيه از تفاله گوجه فرنگى، پژوهش و نوآورى در علوم و صنايع غذايى، 9، 295-306

77) گلکار عبدالخالق، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، اسماعيل زاده کنارى رضا، 1399/07/13، تأثير فراصوت حرارتى بر
خصوصيات رئولوژيکى خمير نشاسته ذرت-صمغ عربى، علوم و صنايع غذايى، 17، 143-133

78) شمشيرساز مريم، معتمدزادگان على، اعلمى مهران، شيخ عربى مهدى، 1399/09/18، تاثير شدت و زمان فراصوت بر روى
ويژگيهاى فيزيکوشيميايى و رئولوِژيکى بتاگلوگان حاصل از آرد يولاف، علوم و صنايع غذايى، 17، 93-85
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79) شمشيرساز مريم، معتمدزادگان على، اعلمى مهران، شيخ عربى مهدى، 1399/09/24، تاثير شدت و زمان فراصوت برروى ويژگى
هاى فيزيکو شيميايى و رئولوژيکى بتاگلوگان حاصل از آرد يولاف، علوم و صنايع غذايى ايران، 17، 93-85

80) شمشيرساز مريم، معتمدزادگان على، اعلمى مهران، شيخ عربى مهدى، 1399/12/19، تاثير شدت و زمان فراصوت بر روى
راندمان و ويژگى هاى عملکردى بتاگلوکان حاصل ازآرد يولاف، علوم و صنايع غذايى ايران، 17، 117-127

81) صفرى نيلوفر، معتمدزادگان على، فرمانى جمشيد، محمد زاده ميلانى جعفر، 1399/12/20، بررسى اثر جريان الکتريکى بر
ويژگيهاى مکانيکى و نفوذپذيرى فيلم کيتوزان حاوى نانوذرات رس و نقره، علوم و صنايع غذايى، 112، 67-53

82) معتمدزادگان على، پورناصرى سکينه، باقرى حديثه، حمزه شبنم، ميرعرب رضى سعيد، 1400/01/18، تاثير خشک کردن
برخصوصيات فيزيکوشيميايى پودر ماهى هاى کيلکا و کپور، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 129-141

83) بريمانى شهرزاد، معتمدزادگان على، هدايتى فرد مسعود، بزرگنيا عباس، 1400/02/10، ارزيابى تغييرات شاخص هاى تجارى
خاويار بلوگاه (huso Huso) دريايى مازندران تحت پرورش درآب شيرين: ريز مغذى هاى معدنى، رنگ و ساختار ژنتيکى، مجله علمى

شيلات ايران، 30، 13-23

84) بريمانى شهرزاد، هدايتى فرد مسعود، معتمدزادگان على، بزرگنيا عباس، 1400/02/20، درياى ماسودران )Huso huso( ارسيابى
تغييزات شاخص اَى تجارى خاييار بل گًا تحت پزيرش در آب شيزيه : ريشمغذى اَى معدوى، روگ ى ساختار صوتيکى، مجله علمى

شيلات ايران، 30، 23-13

85) معتمدزادگان على، گرجيان هايده، مشتاقى فرخى ندا، خسروى راد تنديس، 1400/04/08، اثر صمغ دانه ريحان و شاهى بر
خصوصيات رئولوژيکى، بافت و رنگ خمير ماهى فيتوفاگ، مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 328-313

86) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، 1400/06/10، تأثير پوششهاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن و
ويژگى هاى کيفى هويج سرخشد، پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 132-119

87) بريمانى شهرزاد، هدايتى فرد مسعود، معتمدزادگان على، بزرگنيا عباس، 1400/06/14، مقاله علمى – پژوهشى: ارزيابى تغييرات
شاخصهاى تجارى خاويار بلوگا (Huso huso) درياى مازندران تحت پرورش در آب شيرين : ريزمغذىهاى معدنى، رنگ و ساختار

ژنتيکى، مجله علمى شيلات ايران، 30، 23-13

88) معتمدزادگان على، پورناصرى سکينه، حمزه شبنم، باقرى حديثه، ميرعرب رضى سعيد، 1400/06/15، تاثير دماى خشک کردن بر
خصوصيات فيزيکوشيميايى پودر ماهيهاى کيلکا و کپور، مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 141-129

89) مهديه حسينى مهديه حسينى، حبيب اله ميرزايى حبيب اله ميرزايى، ضيايى فر امان محمد، تاش شمس آبادى حسينعلى،
معتمدزادگان على، 1400/07/15، بررسى سينتيک رطوبت و پارامترهاى انتقال جرم چيپس سيب زمينى طى سرخ کردن با هواى داغ،

مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 369-357

90) معتمدزادگان على، مير عرب سعيد، 1400/08/18، تأثير پوششهاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن و
ويژگى هاى کيفى هويج سرخشده، پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 132-119

91) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، 1400/09/22، تأثير پوشش هاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن
و ويژگى هاى کيفى هويج سرخ‏ شده، پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 119-132

92) يوسفى سحر، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، صحرايى ثمر، 1400/11/01، تهيه فيلمهاى امولسيونى ژلاتين به
روش پيکرينگ امولسيون حاوى نانوذرات کيتين، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 316-305

93) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، 1400/12/01، تثير پوشش هاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن
و ويژگى هاى کيفى هويج سرخ‏ شده، نشريه پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 132-119

94) نعمتى آزيتا، معتمدزادگان على، محمد زاده ميلانى جعفر، 1401/05/31، اثر شرايط خشک کردن کف پوشى بر ويژگى هاى پودر
نوشيدنى پرتقالى تهيه شده از پرميت، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 256-239

95) باقرى زهرا، معتمدزادگان على، خان بابايى رضا، فرهادى ايوب، 1401/06/01، خشک کردن کفپوشى پنير ريکوتا و پيشبينى
ويژگيهاى آن با مدل شبکه عصبى مصنوعى، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 257-247

L) 96) حسينى فريناز، معتمدزادگان على، نقى زاده رئيسى شهرام، رهايى سميه، 1401/06/22، ريزپوشانى عصاره دانه چيا
Saliva hispanica.) با نانوليپوزوم و صمغ دانه ريحان و بررسى خصوصيات فيزيکوشيميايى و رهايش آن در شرايط شبيهسازى شده

گوارشى، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 291-303

97) حمزه شبنم، معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، احمدى محمد، رگينستين جو مک، 1401/08/15، تأثير دماى نگهدارى بر
کيفيت ميکروبى و خصوصيات فيزيکوشيميايى پودر ميگوى توليدى به روش خشککردن کفپوشى، نوآورى در علوم و فناورى غذايى، 14،

40-27
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98) اسماعيل زاده کنارى رضا، رفتنى اميرى زينب، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، فرمانى جمشيد،
1401/09/29، مقايسه روش استخراج بر فعاليت آنتى اکسيدانى عصاره چاى کوهى (Stachys lavandulifolia V.) و بهينه سازى

شرايط توليد عصاره ريزپوشانى شده آن، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 183-195

99) ميرعرب رضى سعيد، معتمدزادگان على، شهيدى ياساقى سيد احمد، رشيدى نژاد على، 1401/10/12، بهبود ويژگىهاى ژلى
آلبومين سفيده تخم مرغ با افزودن صمغ دانه ريحان، پژوهش هاى صنايع غذايى، 29، 1-12

100) خادمى فريال، معتمدزادگان على، نقى زاده رئيسى شهرام، شهيدى سيداحمد، 1401/11/12، بررسى تأثير همزمان
مالتودکسترين و باکتريهاى پروبيوتيک بر ويژگيهاى رئولوژيکى خامه ترش، تحقيقات مهندسى صنايع غذايى، 21، 30-15

101) امير احمدى امير احمدى، شهيدى سيداحمد، صفرى رضا، معتمدزادگان على، قربانى حسن سرايى آزاده، 1402/01/15،
مقايسه ويژگيهاى آنتياکسيدانى کلروفيل استخراجشده از گياه يونجه (.L sativa Medicago( بهرهگيرى از روشهاى استخراج آنزيمى و

فراصوت، علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 108-99

102) مهدى پور داميرى غلامرضا، معتمدزادگان على، صفرى رضا، شهيدى سيداحمد، قربانى حسن سرايى آزاده، 1402/01/31،
ارزيابى خواص آنتى اکسيدانى و ضدباکتريايى کلروفيل استخراج شده از گياه شبدر ايرانى (Trifolium resupinatum L.)، نوآورى در

علوم و فناورى غذايى، 15، 131-142

103) مهدى پور داميرى غلامرضا، معتمدزادگان على، صفرى رضا، شهيدى سيداحمد، قربانى حسن سرايى آزاده، 1402/02/18،
ارزيابى خواص آنتى اکسيدانى و ضد باکتريايى کلروفيل استخراج شده از گياه شبدر (Trifolium resupinatum L.) ايرانى، نوآورى در

علوم و فناورى غذايى، 15، 142-131

104) فهيم هدا، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، غفارى خليق نادر، 1402/03/08، مدلسازى راندمان انکپسولاسيون و پايدارى
کورکومين موجود در پيکرينگ امولسيون سلولز با استفاده از الگوريتمهاى شبکه عصبى مصنوعى (ANN) و درخت طبقه بندى و

رگرسيون (CART)، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 50-38
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مقاله کامل، فيبرتفاله چغندر قند ماده اى مناسب در توليد سس گوجه فرنگى کچاپ، 1396/06/19، 1396/06/20
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۱۴
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