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59) حاسبى زهره، معتمدزادگان على، مدنى رسول، زمانى عباس، 1398/01/26، مقايسه اثر تريپسين سفيد (Rutilu frisii kutum) با
آنزيم هاى تجارى بر خواص عملکردى و آنتى اکسيدانى پروتئين هيدروليز شده سويا، علوم و صنايع غذايى ايران، 16، 223-234

60) رحمانى شيوا، معتمدزادگان على، کسايى محمدرضا، رفتنى اميرى زينب، 1398/02/03، بررسى اثرات عوامل مختلف کف زا و
پايدار کننده بر ويژگى هاى کف پنير ريکوتا، علوم و صنايع غذايى، 16، 378-369

61) خرمى مهسا، حسينى پرور سيدهاشم، معتمدزادگان على، 1398/03/16، بررسى اثر صمغ دانه ريحان بر پايدارى ،رفتار رئولوژيکى
و اندازه ذرات امولسيون هاى تثبيت شده با کازائينات سديم، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 12، 139-156

62) ميرعرب رضى سعيد، معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، رشيدى نژاد على، 1398/03/29، تاثير آلبومين تخم مرغ بر ويژگيهاى
فيزيکى، رئولوژيکى و ريز ساختارى امولسيون روغن در آب توليدى توسط اولتراسوند، پژوهش هاى صنايع غذايى، 29، 82-71

63) معتمدزادگان على، پورشايگان مهدى، گل کار عبدالخالق، مقصودى سارا، باقرى حديثه، 1398/05/30، اثر فرايند تغليظ بر
خصوصيات فيزيکوشيميايى و رئولوژيکى آب گريپ فروت (Citrus paradise)، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 11، 142-131

64) جمشيدى محبوبه، اسماعيل زاده کنارى رضا، معتمدزادگان على، بى پروا پوريا، 1398/06/16، اثر ترکيبات غير قابل صابونى شونده
نانوريزپوشانى شده روغن سبوس برنج طارم در پايدارى اکسايشى روغن سويا، علوم و صنايع غذايى، 16، 105-93

65) باقرى خليلى زهرا، معتمدزادگان على، فرهادى ايوب، 1398/07/01، اثر فرمولاسيون و دماهاى خشک کردن مختلف برخواص
فيزيکى پودر پنير ريکوتا با مدل آناليزخوشهاى، مجله علوم و صنايع غذايى، 92، 165-175



۱۰

66) حمزه شبنم، معتمدزادگان على، شهيدى سيد احمد، احمدى محمد، رگينستين جو مک، 1398/07/20، مطالعه آزمايشگاهى
خشک کردن کف پوشى گوشت ميگو و ارزيابى مدل هاى خشک کردن لايه نازک آن، علوم و صنايع غذايى، 92، 87-73

67) معتمدزادگان على، ابدالى سعيده، حمزه شبنم، قربانى حسن سرايى آزاده، شهيدى سيداحمد، 1398/08/20، بررسى تأثير
سيستم هاى هيدروکلوئيدى بر ساختار ژلى پروتئين هاى شير طى تخمير ماست، علوم و صنايع غذايى، 93، 10-1

68) معتمدزادگان على، گلکار عبدالخالق، پورشايگان مهدى، مقصودى سارا، باقرى حديثه، 1398/10/24، اثر فرايند تغليظ بر خصوصيات
فيزيکوشيميايى و رئولوژيکى آب گريپ فروت، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 11، 142-131

69) منيرى حنانه، فرهمندفر رضا، معتمدزادگان على، 1398/12/04، تأثير دماى خشک کردن با آون بر روى ويژگى هاى امولسيفايرى و
رنگى صمغ دانه شاهى، علوم و فنون بسته بندى، 10، 57-52

70) بلقيسى سبا، معتمدزادگان على، محمد زاده ميلانى جعفر، رشيدى لادن، رافع على، 1399/01/31، ويژگيهاى فيزيکى شيميايى
ارقام تجارى ميوه گوجه فرنگى کاشته شده در ايران، علوم و صنايع غذايى، 17، 84-73

71) گلکار عبدالخالق، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، اسماعيل زاده کنارى رضا، 1399/02/23، تاثير فراصوت حرارتى
برحصوصيات رئولوژيکى خمير نشاسته ذرت صمغ غربى، علوم و صنايع غذايى ايران، 17، 143-133

72) اسمعيلى خاريکى مينا، رضايى مسعود، خدابنده صابر، معتمدزادگان على، 1399/03/21، توليد آنزيمى پروتئين هيدروليزشده با
عملکرد بازدارندگى DPP‐IV و فعاليت ضداکسايشى از سر ماهى هوور مسقطى (Katsuwonus pelamis)، زيست فناورى، 11،

184-177

73) خرمى مهسا، حسينى پرور سيدهاشم، معتمدزادگان على، 1399/06/20، بررسى اثر صمغ دانه ريحان بر پايدارى، رفتار رئولوژيکى
و اندازه ذرات امولسيونهاى تثبيت شده با کازئينات سديم، فرآورى و نگهدارى مواد غذايى، 12، 156-139

74) معتمدزادگان على، فهيم هدا، رضوى راضيه، حسين يوسفى حسين يوسفى، 1399/06/25، بررسى خصوصيات رئولوژيکى
غلظتهاى متفاوت ژل نانوفيبر تهيهشده از تفالۀ گوجهفرنگى، پژوهش و نوآورى در علوم و صنايع غذايى، 9، 306-295

75) معتمدزادگان على، فهيم هدا، رضوى راضيه، يوسفى حسين، 1399/07/01، بررسى خصوصيات رئولوژيکى غلظت متفاوت ژل نانو
فيبر تهيه از تفاله گوجه فرنگى، پژوهش و نوآورى در علوم و صنايع غذايى، 9، 295-306

76) گلکار عبدالخالق، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، اسماعيل زاده کنارى رضا، 1399/07/13، تأثير فراصوت حرارتى بر
خصوصيات رئولوژيکى خمير نشاسته ذرت-صمغ عربى، علوم و صنايع غذايى، 17، 143-133

77) شمشيرساز مريم، معتمدزادگان على، اعلمى مهران، شيخ عربى مهدى، 1399/09/18، تاثير شدت و زمان فراصوت بر روى
ويژگيهاى فيزيکوشيميايى و رئولوِژيکى بتاگلوگان حاصل از آرد يولاف، علوم و صنايع غذايى، 17، 93-85

78) شمشيرساز مريم، معتمدزادگان على، اعلمى مهران، شيخ عربى مهدى، 1399/09/24، تاثير شدت و زمان فراصوت برروى ويژگى
هاى فيزيکو شيميايى و رئولوژيکى بتاگلوگان حاصل از آرد يولاف، علوم و صنايع غذايى ايران، 17، 93-85

79) شمشيرساز مريم، معتمدزادگان على، اعلمى مهران، شيخ عربى مهدى، 1399/12/19، تاثير شدت و زمان فراصوت بر روى
راندمان و ويژگى هاى عملکردى بتاگلوکان حاصل ازآرد يولاف، علوم و صنايع غذايى ايران، 17، 117-127

80) صفرى نيلوفر، معتمدزادگان على، فرمانى جمشيد، محمد زاده ميلانى جعفر، 1399/12/20، بررسى اثر جريان الکتريکى بر
ويژگيهاى مکانيکى و نفوذپذيرى فيلم کيتوزان حاوى نانوذرات رس و نقره، علوم و صنايع غذايى، 112، 67-53

81) معتمدزادگان على، پورناصرى سکينه، باقرى حديثه، حمزه شبنم، ميرعرب رضى سعيد، 1400/01/18، تاثير خشک کردن
برخصوصيات فيزيکوشيميايى پودر ماهى هاى کيلکا و کپور، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 129-141

82) بريمانى شهرزاد، معتمدزادگان على، هدايتى فرد مسعود، بزرگنيا عباس، 1400/02/10، ارزيابى تغييرات شاخص هاى تجارى
خاويار بلوگاه (huso Huso) دريايى مازندران تحت پرورش درآب شيرين: ريز مغذى هاى معدنى، رنگ و ساختار ژنتيکى، مجله علمى

شيلات ايران، 30، 13-23

83) بريمانى شهرزاد، هدايتى فرد مسعود، معتمدزادگان على، بزرگنيا عباس، 1400/02/20، درياى ماسودران )Huso huso( ارسيابى
تغييزات شاخص اَى تجارى خاييار بل گًا تحت پزيرش در آب شيزيه : ريشمغذى اَى معدوى، روگ ى ساختار صوتيکى، مجله علمى

شيلات ايران، 30، 23-13

84) معتمدزادگان على، گرجيان هايده، مشتاقى فرخى ندا، خسروى راد تنديس، 1400/04/08، اثر صمغ دانه ريحان و شاهى بر
خصوصيات رئولوژيکى، بافت و رنگ خمير ماهى فيتوفاگ، مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 328-313

85) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، 1400/06/10، تأثير پوششهاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن و
ويژگى هاى کيفى هويج سرخشد، پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 132-119
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86) بريمانى شهرزاد، هدايتى فرد مسعود، معتمدزادگان على، بزرگنيا عباس، 1400/06/14، ارسيابى تغييزات شاخصَاى تجارى خاييار
بلًگا )huso Huso )درياى ماسودران تحت پزيرش در آب شيزيه : ريشمغذيَاى معدوى، روگ ى ساختار صوتيکى، مجله علمى شيلات

ايران، 30، 23-13

87) معتمدزادگان على، پورناصرى سکينه، حمزه شبنم، باقرى حديثه، ميرعرب رضى سعيد، 1400/06/15، تاثير دماى خشک کردن بر
خصوصيات فيزيکوشيميايى پودر ماهيهاى کيلکا و کپور، مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 141-129

88) مهديه حسينى مهديه حسينى، حبيب اله ميرزايى حبيب اله ميرزايى، ضيايى فر امان محمد، تاش شمس آبادى حسينعلى،
معتمدزادگان على، 1400/07/15، بررسى سينتيک رطوبت و پارامترهاى انتقال جرم چيپس سيب زمينى طى سرخ کردن با هواى داغ،

مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 369-357

89) معتمدزادگان على، مير عرب سعيد، 1400/08/18، تأثير پوششهاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن و
ويژگى هاى کيفى هويج سرخشده، پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 132-119

90) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، 1400/09/22، تأثير پوشش هاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن
و ويژگى هاى کيفى هويج سرخ‏ شده، پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 119-132

91) يوسفى سحر، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، صحرايى ثمر، 1400/11/01، تهيه فيلمهاى امولسيونى ژلاتين به
روش پيکرينگ امولسيون حاوى نانوذرات کيتين، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 316-305

92) معتمدزادگان على، ميرعرب رضى سعيد، 1400/12/01، تثير پوشش هاى هيدروکلوئيدى صمغ دانه ريحان و شاهى بر جذب روغن
و ويژگى هاى کيفى هويج سرخ‏ شده، نشريه پژوهش هاى صنايع غذايى، 31، 132-119

93) نعمتى آزيتا، معتمدزادگان على، محمد زاده ميلانى جعفر، 1401/05/31، اثر شرايط خشک کردن کف پوشى بر ويژگى هاى پودر
نوشيدنى پرتقالى تهيه شده از پرميت، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 256-239

94) باقرى زهرا، معتمدزادگان على، خان بابايى رضا، فرهادى ايوب، 1401/06/01، خشک کردن کفپوشى پنير ريکوتا و پيشبينى
ويژگيهاى آن با مدل شبکه عصبى مصنوعى، علوم و صنايع غذايى ايران، 18، 257-247

L) 95) حسينى فريناز، معتمدزادگان على، نقى زاده رئيسى شهرام، رهايى سميه، 1401/06/22، ريزپوشانى عصاره دانه چيا
Saliva hispanica.) با نانوليپوزوم و صمغ دانه ريحان و بررسى خصوصيات فيزيکوشيميايى و رهايش آن در شرايط شبيهسازى شده

گوارشى، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 291-303

96) حمزه شبنم، معتمدزادگان على، شهيدى سيداحمد، احمدى محمد، رگينستين جو مک، 1401/08/15، تأثير دماى نگهدارى بر
کيفيت ميکروبى و خصوصيات فيزيکوشيميايى پودر ميگوى توليدى به روش خشککردن کفپوشى، نوآورى در علوم و فناورى غذايى، 14،

40-27

97) اسماعيل زاده کنارى رضا، رفتنى اميرى زينب، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، محمد زاده ميلانى جعفر، فرمانى جمشيد،
1401/09/29، مقايسه روش استخراج بر فعاليت آنتى اکسيدانى عصاره چاى کوهى (Stachys lavandulifolia V.) و بهينه سازى

شرايط توليد عصاره ريزپوشانى شده آن، علوم و صنايع غذايى ايران، 19، 183-195

98) ميرعرب رضى سعيد، معتمدزادگان على، شهيدى ياساقى سيد احمد، رشيدى نژاد على، 1401/10/12، بهبود ويژگىهاى ژلى
آلبومين سفيده تخم مرغ با افزودن صمغ دانه ريحان، پژوهش هاى صنايع غذايى، 29، 1-12

99) خادمى فريال، معتمدزادگان على، نقى زاده رئيسى شهرام، شهيدى سيداحمد، 1401/11/12، بررسى تأثير همزمان
مالتودکسترين و باکتريهاى پروبيوتيک بر ويژگيهاى رئولوژيکى خامهترش، تحقيقات مهندسى صنايع غذايى، 21، 30-15

100) امير احمدى امير احمدى، شهيدى سيداحمد، صفرى رضا، معتمدزادگان على، قربانى حسن سرايى آزاده، 1402/01/15،
مقايسه ويژگيهاى آنتياکسيدانى کلروفيل استخراجشده از گياه يونجه (.L sativa Medicago( بهرهگيرى از روشهاى استخراج آنزيمى و

فراصوت، مجله علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 108-99

101) مهدى پور داميرى غلامرضا، معتمدزادگان على، صفرى رضا، شهيدى سيداحمد، قربانى حسن سرايى آزاده، 1402/01/31،
ارزيابى خواص آنتى اکسيدانى و ضدباکتريايى کلروفيل استخراج شده از گياه شبدر ايرانى (Trifolium resupinatum L.)، نوآورى در

علوم و فناورى غذايى، 15، 131-142

102) مهدى پور داميرى غلامرضا، معتمدزادگان على، صفرى رضا، شهيدى سيداحمد، قربانى حسن سرايى آزاده، 1402/02/18،
ارزيابى خواص آنتى اکسيدانى و ضد باکتريايى کلروفيل استخراج شده از گياه شبدر (Trifolium resupinatum L.) ايرانى، نوآورى در

علوم و فناورى غذايى، 15، 142-131
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103) فهيم هدا، معتمدزادگان على، فرهمندفر رضا، غفارى خليق نادر، 1402/03/08، مدلسازى راندمان انکپسولاسيون و پايدارى
کورکومين موجود در پيکرينگ امولسيون سلولز با استفاده از الگوريتمهاى شبکه عصبى مصنوعى (ANN) و درخت طبقه بندى و

رگرسيون (CART)، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 20، 50-38

104) هاشمى شکتايى سيد على، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، حقيقت خرازى سپيده، 1402/04/31، تاثير حرارت
دهى خشک و مرطوب و اندازه ذرات آرد برنج بر کيفيت نان بدون گلوتن، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 5، 21-1

105) قربانزاده هدى، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، 1402/04/31، تاثير پوشش کيتوزان با درجات مختلف استيل زدايى
در ماندگارى قارچ دکمه اى (Agaricus bisporus)، پژوهش هاى علوم و صنايع غذايى ايران، 21، 27-13

106) فهيم هدا، معتمدزادگان على، غفارى خليق نادر، 1402/07/18، مدل سازى راندمان انکپسولاسيون و پايدارى کورکومين موجود در
پيکرينگ امولسيون سلولز با استفاده از الگوريتم هاى شبکه عصبى مصنوعى (ANN) و درخت طبقه بندى و رگرسيون، علوم و صنايع

غذايى ايران، 20، 15-1

107) هاشمى شکتايى سيد على، محمد زاده ميلانى جعفر، معتمدزادگان على، حقيقت خرازى سپيده، 1402/12/13، تثير پيشتيمار
مايکروويو بر سينتيک خشک شدن، رنگ، چروکيدگى و آبگيرى مجدد برشهاى پرتقال خشکشده، پژوهش هاى صنايع غذايى، 33،

111-95

108) صالحى آنسه، رفتنى اميرى زينب، معتمدزادگان على، حسن زاده آسيه، 1403/02/01، غنى سازى بستنى توليدى با آرد هسته
و گوشته سنجد، علوم و صنايع غذايى ايران، 21، 173-162

109) محجوبى اصل مهسا، معتمدزادگان على، فهيم هدا، فرمانى جمشيد، 1403/04/01، مقايسه خصوصيات فيزيکوشيميايى و
حرارتى ژلاتين استخراج شده از فلس ماهى سفيد به دو روش سنتى و فراصوت (Caspian kutum )، علوم و صنايع غذايى ايران، 21،

113-99

110) فراست حانيه، فرهمندفر رضا، شهره بهرام، معتمدزادگان على، 1403/11/21، اثر فيبر گندم بر ويژگى هاى فيزيکى، شيميايى،
حسى و ميکروبى سوسيس گياهى، تحقيقات مهندسى صنايع غذايى، 25، 54-33

همايشهاى بين المللى

1) Esmaeili Kharyeki Mina, Rezaei Masoud, Motamedzadegan Ali, the 1st conference on Optimization of Production,
Distribution and Consumption in the Food Industry, poster presentation, complete article, The effect of extraction
conditions on protein content of whitecheek shark (Carcharhinus dussumieri) skin gelatin, 2011/05/10, 2011/05/11 

2) Esmaeili Kharyeki Mina, Rezaei Masoud, Bordenave-Juchereau Stephanie, Motamedzadegan Ali, Khodabandeh Saber,
The Society for Integrative and Comparative Biology(SICB) - 2017, poster presentation, brief article, Investigation of
antidiabetic and antioxidant activities of skipjack tuna head protein hydrolysate, 2017/01/04, 2017/01/08 

3) Esmaeili Kharyeki Mina, Rezaei Masoud, Khodabandeh Saber, Motamedzadegan Ali, Bordenave-Juchereau Stephanie,
3rd INTERNATIONAL CONGRESS ON FISHERIES and AQUATIC RESEARCH, announcer, brief article, The Effect of
Membrane Ultrafiltration on Antioxidant Activity of Tuna Waste enzymatic Hydrolysate, 2019/08/28, 2019/08/30 

4) اسمعيلى خاريکى مينا، رضايى مسعود، معتمدزادگان على، نخستين همايش فراملى بهينه سازى زنجيره توليد، توزيع و مصرف در
صنايع غذايى، سخنران، مقاله کامل، - استفاده از روش سطح پاسخ بمنظور بررسى تغييرات بازده استخراج ژلاتين پوست کوسه چانه
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